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«PONTESA», UN HERMOSO ALARDE
INDUSTRIAL ENTRE V.GO Y PONTEVEDRA

La modernisima factoria cerdmica produce
loza de superior calidad a la inglesa y su.
~mercado se ha extendido rapidamente por el extranjero .

Una ampH a perspectiva dela sala de hormnos-tu nel en PONTESA S

" Bs mposible circular por la
ealretera, general de Vigo-La
Corufia sin sufrir al llegar
gerca de Arcade, a 23 kms. de
Vigo y a 12'de Pontevedra, el
gravisimo impacio que a la
vista produce espontineamen-
te la factoria cerdmica “PON-
TESA". Y si eg imposible no
dejar de acusar tan grato gol-
pe visual, tampoco. puede uno
hurtarse a la sincera y entu-
siasta admiracion que en el es-
piritu- produce al conoceria
por dentro, al calar, aunque
sea someramente como hace-
mos ahora a través del cambio
de impresiones que nos dispen-
sa gu ingeniero-director, don
Pedro, Gonzdlez Fusé, la rele-
vante personalidad no solo na-
cional sine internacional que
este hermoso complejo indus-
trial posee gracias a la injcia-
tiva de un hombre, D. Moi-

. Sés Alvarez, del que Vigo esta

\

' Bibllioteca Publica‘ de Pontevedra

tan orgulloso de tener como

distinguido convecino merced|:

a su veliosa aportacion-al pro-
greso industrial de la ciudad
con lag imporfentes factorias de
Cabral,

—Estamog francamente sa-
tistechos de la factoria y espe-
ramos que cuantos la conoz-
can y sepan ¢l articulo que
produce nos aplaudan su crea-
cion, ; y

—Digame, don Pedro, preci-
samente algo sobre eSo: sobre
cémo nacio. ; ;
. —Pues de uha manera muy
sencilla. La idea de su crea-
clon se tuvo hace cinco anos
y.en un viaje ‘que hicimos a
Inglaterra hard unos tres afios
tomaron forma log planog y e
proyecto y, sin titubear, nos
lanzamos a ponerio en mar-
cha. :

—;Qué superficie ocupa to-
do el complejo?

—Unos 100,000 metros cua-
drados; de ellos 13,000 cubier-
tos.

—iA qué clase de ceramica
se dedica? _

—Hacemos loza fina y ordl-
naria, pero nos enorgullece po-
der afirmar que en ambog te-
TTenos no solo competimos si-
no que superamos a paises tan
tradicionalmente prestigiados
como. Inglaterra. También pro
ducimos azulejog de pasta vi-
trificada y pensamos producit
material santario. 2

Aspecto

~4En qué funda esa afirma-
eldon? | [ :

—FEn el hecho incontrovertt-
ble de que vamos a competir
con ellos en su propio Ieudo
¥y que cada vez nuestra expor-
tacion eg mayor. Nuestra loza

a eg conocida en Inglaterra,
¥-Iolanda, Malta, Creta, Gre-
cla, Ghana y Sur Ameérica, En
Inglaterra, por clerto, durante
una reciente estancia nuestra
elli hemos visto como la Tele-
vision dedicaba & PONTESA
un calido y amplio elogio, ca-
lificindola de modelo en su gé-
nero. ,

—;Dénde estd la diferencia
ventajosa de la loza de PON-
TESA respecto a la britdnica?

—En dos hechog indudables:
Es més blanca, mas compacta
y tiene un sonido que da la M-
presion de ser de porcelana.

—;Como se consiguen tales
virtudes?

~—Con une serie de contro-
les fisicos y guimicos en to-
das las fases de produccion, y
evitando en primer lugar el
cuarteo y agrietamiento y com

‘pletando la fabricacion con

una coceion perfectamente re-
gulada. 2 A
'—iCuantas horas de coceion
necesita un plato, por ejem-
plo? ‘

~De 30 a 31 horas en hor-
no a 1,250 y después de bar-
nizado se vitrifica a unos {,100
grados. ! 3
' —A proposito, ¢cuantos hor-
nos posee la factoria ?

—Tenemos dog hornos-fiinel
eléctricos automaticos que son
la ultima palabra en su géne-
ro, de 750 KW cada uno, y que
producen una loza sensible-
mente mejor que con otro ti-
po de combustible. Ademas
contamos con seis hornos eléc-
tricos intermitentes de cama-
rag gemelas que nos sirven de
volantes, con. 180 KW, cada
uno.

< ¢ Es muy numeroso el equi-
po técnico de PONTESA?

-1.05 ingenieros somos don
Moisés Alvarez Gonzalez y yo,
¥ con nosotros colaboran un
quimico y ‘cuatro peritos, de
ellos uno como jefe de fabri-
cacion. {50 ;

—~—{ Podria explicarme, a
grandes rasgos, el proceso ¢
produccion ? :

parcti] del claro y ampli* comedor que Is emprosa pone

@ disposicidn de su personal;

N

4

—Naturalments, primero
hay que contar con el caolin,
el feldespato, la caliza, el cuar-
zo y la dolomia, todos ellos por
cierto ' gallegoS. Después se
‘muele, filtra y amasa para

preparar lo que nosotros de-| -

nominamos “pasta’’. Con ésta
en punto, se models la Dieza
¥y se la gomete a la cocclon
primera, Luego sufre el pro-
ceso de barnizado y pasa a los
secaderos infrarrojos, y de alli
al segundo horno, donde el

o esmalte vitrifica. Las
mdquinas y secaderos de la fa-
bricacion son los més moder-
nos .y cumplen estos ultimos
su mision en una hora, cuan-
do.antes eran necesarias cua-
tro por lo menos. Todo es Mme-
canico, en \fin, pues hasta el
“colaje” o fundicién con pasta
Hquida, que antes era a ma-
no, es decir, artesano, hoy es
automadtico, enlazando todas

“las fases de fabricacion por

medio de elementos continuos
de transporte. v
—Y el decorado? WA
—Hoy lo hacemos ya todo 2

méquina. Tenemos maquina-
ria para decorar bajo'y sobre
barniz, sin descuidar como €S
natural la parte artistica pa-

‘“ra la creacion de piezasy Ser-
vicios especiales.

—Todo es mecanico y Der-
fecto, sefior Gonzdlez Fuste.

. —Desde luego, sabemog que
nuestra actuacion es seguida
con evidente atencion en rec-
tores europeos muy ‘califica-
dos en la industria ceramica.
Sin ir mds lejos, nos consta
que no pocos ingleses estan
deseando que se organhice un

| Congreso sobre ceramica en

' Bspatia para tener ocasion de
. visitar PONTESA y compro-
" bar sobre-el terreno lo mucho
'y bueno gue de ella se habla.
—{Se habla quizds porque
ha hecho diana en la industria
‘ceramica internacional?
—Modestia aparte, nuestra
foza eg considerada hoy la me-
ffor del ‘mercado europeo. No
| 8¢ puede pedir mayor elogio.
~Hemos oid o hablar ds
PONTESA como industria mo-
delo. ¢Eg cierto? :
. —Stguimos fielmente - todo
. cuanto. hay dispuesto en ma-
. terla de asistencia social. Nues-
tro personal cuenta con am-~
| pliog comedores y un bar-res-
taurante economico. Y aspira-'

{ ,mos a montar pronto una co-

cina. Hay vestuarios con du-
. chas fria y caliente, sSecaderos
eléctricos 'y un servicio sani-
tario completo. Por ultimo, ma
consta estd en dnimo de don
Moisés Alvarez crear tin par-
que social-deportivo y llegar
a construir viviendas para
s productores.

—S3i ya es modélica tal co-
mo estd, con todo eso, sefor
Gonzalez Fusté, PONTESA
Berfa acreedora a un homene-
“Je de toda la provincia, Y es-
tas lineas, dentro €de su humil ;
dad, ya son un anticipo. de él.
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oy a recomendar a los PG
Sig{eg visitantes de esta villa
un menu, o més bien carta,
que les sirva como guia en e;—
te laberinto gastronomico, €N
el cual por iortuna, me veo ¥
metido desde hace afos, Sii
que sepa, ni guiera, salir de el.
Si 1a visita fuese a partir ue
-febrero le se1 viran, pidalo o nOé
unas magras de jamol,-a la
que yo considero banderas ro-
jas y blancas que anuncian la
flegada del principal persona-=
je en las comidas de esta par-
te de la montana gallega: el
cerdo (nada tan mal:nomina-
“ do y, sin embargo, tan gusta-
do). Y si la magra es la ban-
dera, el lacon trufado, de com-
plicada preparacion, es el pre-
gonero de tan feliz llegada. .
Tras éstog y otrog tradiclo-
nales entremeses, de todos co-
nacidos, pudiéramos ‘entablar
nuestros. primeros escareeos
gastronomicog con umnas tru-
chag, fritas en  aceite’y unio
-a partes lguales-, frescas has-
ta escarchar en la sarten ¥
acompaiadas de una ensala-
da de. lechuga, todo lo cual nos

sumir el piafo serio: el cocido,

Pero tambien la trucha pue-
de ofrecérsele en Lalin segun
log canones de la cocina fran=
cesa. A lo “court-buillon™ no'
hay maés que olerlas para sen-
tirnos trasladados g un res-
taurante de los Campos Eili-
seo0s. Recuerdo una prepara-
cion de tal.plato, en la que in-
tervinieron la sefiorg.de Mou-
. rifio, excelente cocinera, un.re-

| gistrador de la Propiedad y un

profesor de Instituto, y tcdos
eran necesarios en la comple-
ja _condimentacion. ;
Pasemos ahora al més tipico
plato de la montafia. En cierta
ocasion fui comensal invitado
& una casa de pudientes labra-
dores, y irag saborear una So-
pa, preludis de la futura sin-
fonia, vi aparecer por la puer-
ta del comedor a una garrida
moza - sosteniendo una gran
fuente en 12 que, como paro.
diando la escena de Salomé, se

liz marrano. Rodeaba su cue-
1lo un collar de rojos chorizos
y descansaba sobre verde al-
* fombra de grelos. No nos ha-
bian dado tiempo de reponer-

" nos de nuestro sobresalto es-

tomacal, ‘cuando’ 1a mddre’. de
la anterior sn. nos presenta con

80 plato; de esta vez. se trata-
ba de una extremidad ante-
rior, a la que parecia cautar
ung amarilla y ajamonada
gallina, que ya no podia pis

rellenaban
fuente. Después fué la pacifi-
ca ternera, fiel acompanante
del cerdo en este suculents
manjar, y log adornos eonsi-
guientes: el apéndice postes
rior, de gran analogia con un

sacacorchos, por su retorcida

VALLE INCLAN EN SU PAISAJE

{Viene de la pdgina -anterior)

caclones secundarias, Y.a toponi- |

mia en Valle Incldn no posee,

pues, una significacion conecreta |-

de lugar, trdtese de formags galle-
gas, que pudieran iy impregna-
das de vivenclas, trdtese de pa-
labrag amerlcanas, recuérdese «So
nata de Estio o las Claves X y

XVIII, castellanas o vascas, como|

en’ «Vooes de Gesta y la Guerra
Carlista”, o ‘Incluso itallanas, co-
mo en ‘‘Sonata de Primavera,..”,
Ain en los nombres, se huys lo
concreto: “Le sens trop précis ra~
ture la ‘vague lttérature”, diria
Mallarmé, Se trata solo de utlli-
zar la posibllidad de una gaden-
‘cla mds en el encanto del len-
guaje. :

Por esto, las localizaciones axia
les de su obra estdm alejadas de
ia comarca nativa: «Brandeso”
~trocado 'su S. Clemente en San
Lorenzo-- ha de buscarse en Ar-
ziia y €l pazo m4s parece intuido
gque reconstruido con noticias que
pudiera reciblr de los Nelra;
“Bradomin’, colocado, con sus
arcas legendarias, cerca de Lan-
tefio, es adaptacién del Brandomil
de Celtigos en Corcubildn, usado
por el autor de «Os Eoas” y que
por su obra o por ser el curato
presentacion de los Caamafio, se-
ria familiar a don Ramon, Cela,
que se sitia, novelescamente, en
Salnés, se encuentra en Morrazo,
en Faro o ep Porrifio, «Viana del
Prior” gulere traducir Puebla del
Dedn, pero lleva notas descriptl-
vas traidas de Mondofiedo, tanto
en alusiones noblliarias cuanto en
tipos, poy ejemplo, los seminaris-
tas con tricornio; «Cangas’ es"
td en Morrazo; “Nigrdn”, cerca
de vigo; “Agar”, en Tabelros;
«Juno”, en Noya; la «Amahia”,
cerca de Santlago ;la parrogula
de “0éltigos” —antes aludimos al
Arclprestazgo— también lHgada a
lIos de Neira, en Ordenes; ‘“Tor";
en Lugo; 1a Arnoya, en ¢l Ribelro
Son formas muy generallzadas de
indicacion de sefiorioz ‘sCondes,

Agros del Priorato, Brafias de
Rey, Quintana de San Clodio,,.”

Kl autor piensa en Salnés aun-
gque camble su palseje y dé nue-
vas denominaciones a sus lugares,
Canta en sus versoslosviejos sen-
deros yla tierrag dela comarca na
tiva, pero apenas la evoca por su
nomhre en otras deScripeiones
que en las de «Juan Quinto y Ca-
ra de Plata”, ;Qué toponimias de
la obra de Valle Incldn proceden
de Salnés? Muy cerca de Vi-
lanova estdn San Miguel de *““Del-
10", San Rosendo, ya que né San
Pedro, de “Lantafio” y, si no San-
ta Maria, San Salvador y San
Martin de «Méeis”, «Gondar” es
parroquia, anejo de Villalonga
(Sanxenxo) proxima a Cambados
Yy pazo de-lo. Bermudez de Cas-
tro, en Geve, proximo a Ponteve-
dra, Santa Baya de “Cristamilde”
én la evocacion de la antigua pa
trona de Villagarcia cop el lugar
de Cristimil, en Padrenda, previa
la pardgoge que sirve para evitar
un sonido lateral sonoro en final
agudo, que también se rehuyé en
Brandomil, “Flavia Longa’”, une
también el recuerdo de la vieja
Arealonga con el nombre romano
de Padron, Por ultimo, de la «ban
da de alld”, sefioreada por el Bar
bhanza, rico en prehistoria y en
folklore, su derlvado «Barhan-,
zon, Leson”, anejo de Puebla del
Dedn, y “Cures”, Al fondo de la
ria, ya en t¥erras de Irla, “Les-
trove y Douro.”

‘ENIGMA DEL MAR

Quizg por aquella evasion de lo
proximo la easa de Valle Inclan,
‘murada en pledra del Barbanza”,
no abre sus ventanas al mar: com
parad la pobre vision de trdnsito
dela ria en la escena VI de «Agul
la de Blason” con el titanismo,
pondaliano, lleno de alustones ma
rineras, Y, sin embargo, estas

. costas del fin de la lerra ahitas
de historia maritima, se hacen
senty siqulera ocyltamente, en

su obra, Como en Salnés, donde

_ tantes veces, sin que vedls la ex:

N

tension azul de las aguas, sly que
olgdls el son ‘“hondo y ciclopeo”
de las olag de La Lanzada, pre-
sentis su presencia, tlerra aden-
tro, entre los pinares,

‘Eyn don Ramon el mar estd en
las almas, Fijdos en el sefior del
pazo valleinclanesco, No hay en ¢l
dominio feudal, no estd visto si-
quiera en ese cuadro animadisi-

. mo de la ultima nobleza gallega
de la Kdad Medla gue ofrecen lag
piginag de Vasco da Ponte, Tie-
me, eso Si, una clega ufania de

. patron de pesca, Don Juan Ma-~

nuel no es un aristocarta, es un
i “'Vigalro” de Cofradia de Marean
tes, con el desplante de aquellos
pontevedreses que, por la. «pose-
sion del mar”, levantaban su ban
dera en mitad de la ria gritando
que para ellos no habia «Justi-
cla” en' la tlerra, K1 ltigio del
paso de los arcos en ‘‘Carg de
Plata” no es una cuestion de se-
fiorio, sino un pleito de jurisdic-
clones en procesion. del Corpus, La
dialéctica de los antagonistas vie
ne de pendenclas orales escucha-
das en los “peiraos”, El Marqués
de Bradomin recuenta los puertos
de sus viejos amores, Hasta las
mujeres de los mayorazgos tle-
nen algo del sefiorio ascético de
las «viudas de los vivos” de los
pueblos marineros. Y, por ltimo,
nuestra propla reacclon ante los
Daroxismos verhales y la lujuria
de desembarco de los personajes
es Ja actltud dél hombre de la
tlerra firme, que no puede com-
prender el initil afdn del. oleaje
nl ese Inconstante rehotar para
arrodillarse luegd, arropando las
rompientes en blondas de espu-
ma, Asi, el sefior de ‘Montenegro
que se creia nada menos que Lu-
cifer, se mnos deshila en sutiles
«amarifias” de encaje verbal, Co
mo el mar ‘envolvig un dia, hella-
mente la roca de la realidad; eo-,
mo el mar, para retrocedér sin
adentrarse en efla,

JOSE FILGUEIRA VALVERDE

/

' entreverado tocino,

 bien al horno,

servird de lubricante para con-|

‘en la cldsica
aditamento

nog ofrecia la cabeza del infe-|

nuevos aditamentos del sabro- |

cotear en los garbanzos que}-
los huecos de la|.-:

T

GUIA GASTRONOMICA
" DE LALIN

onfiguracion; las patas, exces
?enteﬁtretenhnientg para 1:1;2
i tas; tiversos trozos

sibari £0$§ e by
bien tiene sus partidarios, ¥
lag vulgares, pero no por €sa

. despreciables patas. Si alguna

vez comen un cocido en la
Montana, que por suerte lleve
“cachucha” procuren prestar
atencion ajlas parte_s,q-u_e’,- rg;
ean la greja; perp no o
gablc}r, s?tlx‘o, con a%terioridad,
al color, i

La anguild, pequefia o gran-
de, puede pedirse frita o gul-
sada, y las dog en 'empanadq.
Hsta ha de ser delfg;ada, hojai=
drada y jugosa interiormente.
jMagnifica tumba para taf
exquisito hocado!

. Bl cordero o “ano™,y. el -ca-
brito se prestan para prepdrar
ggsados de ) C :
‘bien al espeto, labor de noras,
b y no digamos s

a cualquiera de 1éllos s% 1'11&

acompanan en guisp una bue-
‘pa cantidad de guisantes Yo

reto a cualquior persong Viva

y sana, a que con la sola pre-

sencia en la- mesa de uno de
esos bondadosos gnimales, sea

‘capaz de que ‘su bocg no se '@

onvierta ~n agua; tales el do-
gago de su épidermis y lag Prow
mesas (uUe Nos reservam.

Y sl es :
tes tomateros, ¢qué me dicen
los lectores de estas avecillas,
Dpst(l_iua que (-‘93

s d Ty el asado y con
e de unag patatitas
nuevas? e
. Si, en cambio, le-toca a us-
ted visitar Lalin en la terpo-
rada de caza, ya le servirdn,
sin solicitarin, perdices en Su
salsa, conejo guisado, Hehre al
vino tinto, o la mintiscula co-
dorniz. 2

Pero st Lalin es un parafso
cuﬂ';ario en ctalquier momen
to del. afio, lo es mds en las
carnestolendas. Filloas, flores,
hojas de 1imoén, orejas, ete, ser-
virdn de dieno colofon a los
mltiples platos fuertes que les
anteceden: cocido, lacon con
grelos, pollos, ete.

Todo lo dicho se refiere 2
materias primas jndigenas. Sin
embarego, en esta villa puede
saborearse ia merluza como si

estuviésemos en un puerto de

la época de log .po-

delicada confegoicn,

mar, Celosos comerciantes se

encargan dde que a primeras
horas dela manana se ofrez-
ca ep el mercado I adquirida
en las lonjag de Vigo o Ma-
rin durante la madrugada.
También se consume, por cjer-
to con esmero preparada, 1a
feisima lamprea. Yo la h» Vis-
to, y luego raladeado, en fuen-
fe, que m4s parecia lecho, re-
costada su cebeza en tostadas
de pan, que de almohadones
hacian a la vez, y rodeada “e
espesa salsa compuesta de las
huevag del animal, su sangre,
ajo, pereijil, cebolla en:abun-
dancia, amén de otras menu-
dencias y un huen vaso de Pa-
ternina. Y yo acyso a cierto
buen doctor. puericultor oue
en escasos diez minutog sorbio
un rico ciclostomo, como-si de
un tallapin se tratase,

‘Y dejo para. el final el pul-
po. En lag feriag de la Monta-
na eg plato obligado, que yo
creo gue hoy es el casi unico
ncentivo que mantiene en ple
estos tradicionales mercados
de contratacion. Pero ‘en la-
lin tenemos un especialista en

la materia, que nos ofrece et -

excelente cefalépode todos 1o
dias del afio, Dice él que por
toneladas se eonsume, y cuen-
fa por camiones el vino (us
se hobe rociandolo. Yo soy tes-
tigo, eémo 1o, de su pesada
mole, al ple del cldsico caldero
de cobre, manejando, cual
dios Vulvano; el tridente que,
de-vez en cuando, hinca en
los bichos aue en la caldera
hirviente fruecen. Yo esperé a
aque de lag profundidades sa-
case el mdg rollizo de los ani-
males y con crueldad lo coc-
tase en ‘trozos que, con gra-
closos movimientos, depositaba

en un redondo plato de made-

ra, previan ente pasado nor el
agua fe la cocéion. Yo deses-
peré mientras, servida la ra-

cion, escurria el agua sobran-

te, regdbalo de¢ aceite y salni-
mentaba el contenido, e * iba
tras él, que llevaba el plato a
la mesa, viéndole galeroso, sim-
pdtico, acompaiandola map-
cha con mevimientos de si
amplia cadera, cue parecia
moverse a los acordes de un
cha-cha-cha.

Un libro pudiera publigar.
Se sobre las delicias gastrona-
micas de Taln. pero 1o dicho
bastard para que su apetitn
amable Te ggr 1e emnuje a de-
cidirse a visitar este acosedor
pueblo, y ctfantlo a1 haea nro-
ctre entr@q__, T'Se  conMmipe:

O le cuopl difla do aite 4t
Syale Nor eSte 1ABerhfe -
TIHATTS, efi ol atre pér f -
e veo metida }i‘gce_ a

del que no quiero sa!lh,ms y

1



