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MULLERES DA MAR TENDIDA

(as conserveiras de Cangas)

Falar de fabricas conserveiras en Galicia é falar de traballo en femenino.

Todas elas tefien en comn o traballaren en fabricas méis ou menos pequenas,
moi familiares, agas Masso, a superfactoria, con salarios moi baixos e cunha
capacidade reivindicativa moi limitada dadas as circunstancias politicas e
sociais nas épocas nas que traballaron.

As mulleres cumprian coas tarefas tradicionais que se lle tifian outorgado:
nai, criadora dos fillos, responsables da sua educacion e administradoras
das casas.

Como muller de marifieiro tifila que vender o peixe arrincado no mar polos
seus, no mercado ou de aldea en aldea, coa patela na cabeza, para trocalo
por cartos cos que poder mercar 0 necesario para vivir. Era a administradora
dos cartos e da despensa.

Coa chegada dos negociantes dos almacéns da salgadura, a muller entrou a
traballar como empregada, como man de obra nas conserveiras.

Mais do 80% das asalariadas das traballadoras das conserveiras en Cangas
eran mulleres; neste apartado de Testemuiios directos vai quedar asi
reflectido nas testemuias rexistradas.






As mulleres galegas, traballadoras

das fabricas conserveiras

que traballaban nos campos e nas casas,
as que sostifian 4 economia

nunha Galiza que estaba a cambiar

con moita rapidez.






Mulleres, nais, fillas, mozas, labregas, conserveiras...

Mulleres que todo o facian cun sorriso nos beizos, mulleres que traballaban
de sol a sol nas eiras, sementando e recollendo os froitos da terra,
cruzando os montes neses chuviosos dias de inverno, lavando roupa & beira
do rio, caminando pola lama coa pesada carga 6 lombo entre a brétema e o
frio que chegaba ata 6s o0sos, cocinando ricas comidas co pouco que tinan...

Mulleres que traballaban fora e dentro da casa, usando a gadana e o
foucifio nas tarefas agricolas coas mesmas mans que arrulaban os fillos,
cun canto de berce 4 calor da lareira.

Mulleres que todo o facian cantando, que daban todo polos demais,

mulleres fortes por fora e cun corazoén moi grande por dentro.

Mulleres que deron a vida polos seus seres queridos, pola sda terra, polos seus
fogares. Muller galega que tes miles de nomes: Mercedes, Maria, Pilar, Josefa,
Luisa, Carmen,... Muller, nai, filla, moza, labrega, redeira, conserveira, ...

ASOCIACION CULTURAL A CEPA






-Quixen dar conta dunha parte desa explotacion feminina, rexistrar o seu
paso e o seu peso de obradoras en terra: nais, esposas, irmans, filias... que
soerguen a vista e as mans sobre as circunstancias adversas, contra o
designio.

Xosé Vazquez Pintor
(Resposta nunha entrevista por mor da publicacién do seu libro Mar de bronce)
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Fabrica de Chamadoira - Aldan.

MERCEDES BASTON BACELAR

As fabricas de conserva na zona do Morrazo deron moito traballo e foron a
unica maneira de tirar da fame a moitas familias. Na practica eran as dnicas
empresas que habia para sacar adiante unha casa de xente.

Todo o traballo nas fabricas era feito case todo por mulleres. Algin home
habia, pero poucos: o amo da fabrica, o encargado, o caldeireiro-fogoneiro,
algiin mecéanico e pouco mais.

Empezabase a traballar sendo moi nenas, algunhas con oito e nove anos,
outras con 12 ou 13. Nenas que se fixeron mulleres sen ter infancia vivida.
Hoxe esas nenas son avoas e se contan estas fatigas case que ninguén as
escoita. Resultan como se fosen increibles. As melloras que hoxe temos e que
disfrutamos nas casas conseguironas con moito sacrificio esas mulleres

Empecei a traballar con 13 anos recén cumpridos, na fabrica de Chamadoira
tamén conecida co nome da sta muller dona Luisa, que estaba no peirao de
Aldan. Traballaba sen parar, seguido. Quero decir traballabase ata case non
poder encher os pulméns de aire e cunha saide moi mala. Dos recordos mais
intensos que lembro son o frio que pasabamos e os sabanons nas mans. O
traballo era duro porque case que todo se facia manual. As maquinas que
habia s6 se empregaban para pechar as latas da conserva.

Deixei este traballo e fun para outra conserveira en Vigo. Aqui estaba
encantada. O traballo xa non era tan duro e a xente era moi boa. Erguiame de
madrugada. Para ir ao traballo tifia que camifiar algo asi como tres
quilometros para coller, na parroquia do Seixo, o primeiro tranvia. Baixaba a
Colon e collia outro que me levaba ata o traballo. Ian os tranvias cargados ata
os topes. Os homes que non cabian dentro colgabanse das portas e na parte de
atréas.

Nun bolso levaba a comida que facia na vispora para o xantar. Pouco habia
porque nas tendas caseque non tinan nada e menos tinamos os clientes. Unha
vida dura, moi dura. Comiamos nun comedor que habia ao carén da fabrica.
Todas xuntas. Eu estaba moi contenta. Era moi querida polas compafieiras e
polo encargado, un home moi respetuoso e educado con todas nos.

Daquela eu non podia arranxar os papeis porque era moi nova. De vez en
cando o encargado vifia por ali e preguntdbame cando pensaba levarlle os
documentos necesarios para estar todo legalizado e poder pofierme a facer
latas. Sempre buscaba unha desculpa e asi ia tirando para adiante. Pero eu
non podia telos porque non tifia cumpridos os 14 anos que a lei esixia. O
encargado pensaba que teria mais anos porque eu era alta, se soubera a
verdade mandabame para a casa. Sen seguro non podian poifierme a traballar
nas maquinas porque podia pasarme algo e era un compromiso para eles. A
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min caianme os ollos por coller ese traballo pois era dos mellores que ali
habia.

Cando chegaban os barcos cargados de sardinas e as traballadoras fixas non
eran abondo para dar avio, enton o encargado chamaba facendo sonar un
pito a todas as mulleres que quixeran vir traballar. Estas mulleres deixabano
todo o que tinan entre mans nas sdas facendas, arriaban en banda, collian un
mandil, unha tesoura para escuchar, para descabezar o peixe e limpar as
sardifias , as xoubinas, mellor dito, as parrochas, todo o peixe que houbera. E
botébanse a correr para non perder un minuto pois esas pesetifias facian
moita falta.

Ao chegar o peixe botdbano nunhas mesas moi grandes onde un home cunha
pala ialles botando o sal e ia removendo o peixe. As mulleres apostadas nas
beiras das bancadas cunhas tesouras ian escochdndoas para metelas en
parrillas de aramios e logo pasaban aos carros que se metian nos torradores
onde se cocian ao vapor.

Logo sacdbanse os carros e as parrillas ponianse nas mesas onde se
empacaban. As latas pofiianse en castelos para que as raparigas acarrexaran
todo o dia para enchelas de aceite. De ali pasaban & seccion de pechado nas
maquinas e despois tinamos que encher as caixas e cargar os camidns que as
levarian & distribucion. Algunhas caixas pesaban mais de 20 quilos e habia
que encher todo un camién a man. Empezabamos &4 mana e traballabamos
durante varias horas levando as caixas na cabeza co molido e rematabamos
reventadas.

Pero o destino voltou traerme a parroquia de Aldan, ao lugar da Espifieira
onde eu nacera habia 15 anos. Empecei a traballar na de Chamadoira no
peirao de Aldan. Cambiei para pior. Mirabanme coma un becho raro. Ninguén
me cofiecia. Era unha estranxeira na propia terra.

En Aldan non entraba ninguén de féra. Era sempre a mesma xente. Nas praias
non habia ninguén. No veran estaban valeiras como estdn hoxe no inverno.
Agora poste en Vigo en 30 minutos. Naquel tempo estabas a anos luz. A Gnica
estrada era a que vai de Cangas a Bueu pola costa e a que ia de san Cibran ao
muelle. Non habia mais. E coches, tampouco. Alglin moi raramente. Lembro
que no Cerqueiro ian os homes arriba do autobts. Subian por unha escaleira
que tifia na parte de atras. Cando a xente mercaba porcos na feira de Cangas
tamén os traguian arriba.

Volvendo ao tema. O traballo agora era moito pior que na fabrica que deixara.
A xente tina b6 corazon pero moi pechada de mente, con costumes moi
arraigados no tempo e para min foi moi dificil superalos. Vifia de Vigo, todo
era moi distinto. Xa daquela Vigo era unha gran cidade.

Unha das cousas que mais me chamou a atencion foi mirar tantas mulleres de

loito. En todas as casas habia algunha vestida de negro dos pés a testa e tifia
de ser a Gnica vestimenta para unha muller viava de por vida.
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Cando lembro todo isto pasanme calofrios. Aos pucos anos quedei vitiva, con
23 anos e tina que seguir os costumes do antigo. Non podia ser que iso me
pasara a min. Puxen loito; pero o pano da cabeza que habia que pofer porque
asi o esixian os costumes, non o puxen. Un cataclismo. Quen era eu para
romper a lei non escrita. Fun moi criticada por todos e defendida por uns
poucos.

Pasaron dez anos dende que puxera o loito polo meu home. Un dia penseino
moi ben. Enchinme de valor e tirei o negro de enriba. Merquei roupa de cor
azul marino. Estiven ollandoa todo o dia seguinte. Non peguei ollo en toda a
noite. Sabia o que ia pasar. Era un dia do Corpus en Bueu. Collin aos meus
fillos, un por cada man. Respirei todo o forte que poiden. Camifio do autobus
non levantei os ollos do chan. A xente mirabame. Ao chegar a Bueu mirei as
maravillosas alfombras que fan polas raas nese dia. Habia moitos vecifos.
Todo era un cuchicheo. Fun a primeira viiva en sacar o loito en todo Aldan.
Foi terrible. Non habia outra cousa do que falar. iCaseque tan importante
como cando o home chegou 4 lda! Pero penso que nunca mais unha vitva
voltou poiier loito de por vida. Sintoma fachendosa de ter rompido cadeas.

Mais o que eu pasei non se pode comparar para nada coa dor de tantas e
tantas mulleres que non son donas da sta vida. Que s6 nacen para sufrir sen
poder defenderse porque pode costarlle a vida.

Ogalla que alguén poida ter o valor de darlle as mulleres os dereitos que temos

como seres humanos e poida miralo eu. Non vai poder ser. Conférmome con
que o poidan mirar os meus... bisnetos.

MERCEDES BASTON BACELAR
Lembranzas da fabrica de Chamadoira
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Fabrica de Chamadoira - Aldan.

JOSEFA PEREZ GONZALEZ, veciia do lugar de Santa Marta, hoxe con 86
anos ainda lembra, ald polos anos 30, cando escunchaban os mexilléns
sentadas na beiramar e que logo levaban a vender & fabrica de conservas de
Chamadoira en Aldan.

Os marineiros que se dedicaban & baixura, Camilo Martinez, Joaquin, Silverio
e outros, saian ao mar para arrincarlle os mexillons nas penas. Xa en terra,
cansados como vifian, tilan que ir ao monte buscar lefia para pofier a ferver
os mexillons nun bidon, preparado cunha pouca auga, Ao rematr todos estes
traballos deitabanse a durmir.

A noés que eramos unhas raparigas, ofreciannos poder ganar unhas pesetas
escunchando os mexillons para levar logo a vender as fabricas de Aldan. Neste
labor s6 traballabamos as mulleres, as propias dos marineiros e algunhas
vecinas. Despois as mulleres tinamos que ir andando, coas cestas na cabeza,
dende Santa Marta a fabrica de Aldan para levar os mexillons.

Traballei nos torradores na fabrica de Ignacio o de “Mansemina” durante
dous anos en plena guerra civil (1937/1938). Algins dias que habia
abundancia de sardina, habia que velar. O noso horario ia dende as 8,30 da
mana ata as 11 da noite. Nestes dias lembra que a dona da fabrica traialles
unha cunca de caldo para axudar a resistir tantas horas de traballo.

Nesta fabrica familiar non habia uniformes. A relaciéon cos stas compaieira
era moi boa. Traballaban unhas 100 mullleres e s6 dous homes: Evaristo,
como fogoneiro, que era do barrio de San Pedro e o Sr. Emilio, natural de
Vigo, que era o mecénico da fabrica. Os encargados trataban moi ben a xente e
habia un trato de moito compafieirismo nuns anos que foran moi dificiles e de
moita miseria para todos. Os xefes trataban & xente como se fosen da familia.
O soldino non era malo: ddas pesetas porque o traballo meu era dos mais
pesados que habia na fabrica. A pesar diso o traballo gustdbame moito.

O frio era o pior que habia no traballo. Non lembra nunca de ter pasado calor
pero si ten no pensamento a idea de humidade e frio que te engrufaba,
calando os osos. Eu daquela era unha moza con 16 e 17 anos. Calcula como
seria que ainda o lembro hoxe que tefio 86 anos.

Logo casei e deixei a fabrica para “atender 6 meu marido e 6s seus fillos”.
Voltei traballar algo despois de casada e levaba canda min aos nenos.
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Fabricas de Legarda, Carballo e Iglesias.

MARIA MALVIDO GARCIA, natural do Espirito Santo en Cangas. Maria
traballou na de Legarda, nos cocedeiros de Carballo e, como case que todas as
mulleres de Cangas, acabei na de Mass6. Traballei na conserva dende os 13
anos ata os 40.

O meu traballo empezaba no monte acarrexando lefia dende a estrada de
Tiran ata o cocedeiro que estaba na praia. Cocia os mexillons e despois tifia
que desconchalos. Lémbrome que traballabamos pola noite, de madrugada,
ata as 12 ou a unha. Pola mafna cedo levdbanse a Mass6 e transportabanse en
barco.

Naqueles tempos habia moito companeirismo. Eramos todas veciias, todas
cofiecidas, eramos como unha familia que se levara moi ben. Iamos xuntas
polas corredoiras, de noite, e ainda que non habia luz publica polas ruaas,
nunca tivemos medo. Sempre topabas xente que ian para os traballos,
marineiros, obreiros para a fabrica ou mulleres camifio do rio, ao lavadeiro
para lavar a roupa. Os homes nas fibricas tinan os postos de mando. O trato
era “o normal” naqueles tempos: “eles mandaban e elas facian”.

Lembra que levaban un pote de caldo para o traballo. Cando remataban de
cocer o mexillon, pofiiano no lume que quedaba aceso. Elas seguian no seu
labor de desconchado e, algunha vez, o caldo fervia, botaba por féra e apagaba
o lume. Ald ia o pote polo aire. Quedabamos sen fogueira. Non habia
problema faciase outra vez, pero o caldo xa non tiha arranxo. Al4 se ia e
quedabamos sen comer.

Eu con 13 anifios quedei orfa de nai. Recolleume unha tia mina que era a
caseira nunca finca grande. Tivenlle que axudar en moitos labores, acarrexar
cestas e carabelos con froita para ir vendelos a Cangas e a Vigo. Logo traballei
no forno de Rosa. Ia repartir o pan ata mais ala de Darbo, andando cunha
cesta chea de pan na cabeza. Cando chegaba 4 casa comia o pouco que habia e
deitabame a descansar. Despois 4 noite outra vez a traballar as fabricas de
Legarda e Mass6 e ao cocedeiro de Carballo. Asi estiven varios anos ata que
casei. Despois so6 ia traballar 4 fabrica de Masso.

Antes non tifias tempo a pensar en nada de nada. So6 era traballar e nada mais.
Encima cando habia unha festa non me deixaban ir. Por iso cando tiven noivo,
casei axifia, para poder vivir un pouco a vida. Tivemos dous fillos. Criéinos ao
mesmo tempo que traballaba. Asi ata que Massé foi a menos e voltei a
traballar no cocedeiro xa que, naquela altura, a paga de viiva non daba para
moito. Hoxe son xornaleira no campo, na tempada de colleitas.

ASUNCION CHAPELA BOUBETA

Traballei durante 12 anos na de Pereira, cofiecida como Conservas Iglesias. As
veces tocabame empacar mexillon, peixe, croques, ameixas ou polbo. Outras
veces mandabanme ao escunchadeiro ou tamén me tefien mandado a cortar
peixe.
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Fabrica de Angel Azpeitia (Geluco)

MARIA ROUCO BOUBETA

Eu traballei 14 anos na de Angel Azpeitia, na de Geluco, como lle chamamos
con agarimo. Tiflamos unha relacion moi boa e ainda hoxe me satda e
interésase por min, como estou e todo iso. Habia bo ambiente de traballo con
todos, coas compaiieiras, cos encargados, cos xefes. Era unha fabrica moi
humana.

Entrei con 15 anos a traballar. Nos primeiros dias cargaba a cuncha do
mexillon nos camiéns e despois tina que baldear a fabrica. Despois xa me
puxeron a escunchar o mexillon e a facer os prebes, a empacar e tamén me
puxeron na maquina onde se pechaban as latas.

Despois duns anos mandaronme para o almacén onde limpaba as latas que
vinan do empacador, metiaas nas caixas e, despois, encastilldbaas, ata que
viflan os camions que case sempre viian de Valencia.

Asi pasou a mifia xuventude ata que casei e deixei de traballar

ANA MARIA GRANA DIAZ

Empecei a traballar aos 11 anos na fabrica de Geluco Azpeitia e de Carmen
Estévez. Tinan a fabrica no Forte en Cangas. Traballdbamos sobre todo o
mexillon e tamén se tinan envasado outras especies pero menos cantidade.
Lémbrome moito das compaieiras de traballo.

Os xefes eran os empresarios, os donos da fabrica pero comportabanse coma
uns mais de nés. A muller de Geluco, Carmen Estévez facia de todo o que
fixese falta. Botaba unha man se estabamos apuradas nos nosos traballos,
axudaba a baldear, escunchaba e limpaba os mexillons e levaba a oficina, era
unha muller todoterreo. Valia para todo. Despois cando a fabrica estaba mais
consolidada como empresa dedicouse mais aos aspectos administrativos, a
levar as contas.

O trato coa xente era excelente. Sempre procuraban que as traballadoras
estivésemos comodas. Eran unhas persoas intelixentes como empresarios.
Unha vez o Sr. Geluco inventou un barrico para limpar os polbos. Conectoulle
un motor que traballaba e lavaba como se fose unha lavadora. El tina
inventado unha chea de cousas para facilitarnos o noso traballo e que o
fixésemos mais descansadamente.

Grazas a eles tiven un traballo e estou moi orgullosa de ter traballado para
eles.
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Maria Rios Rodriguez, 1938
Maria traballou en Conservas Cervera e na Conserveira Angel Azpeitia.)

Empecei na de Cervera a traballar aos 14 anos e ali botei sete anos. Case
sempre me tiveron traballando no taller, cortando nos recortes das latas que
sobraban no troquel, despois volvian a fundilos e aproveitidbanos para facer
outras planchas novas. Traballei tamén nunha maquina, nos corpos para facer
a lata, na maquina de soldar, estiven en maquinas axudando a tapar o cheo...
ali na de Cervera facianse as latas con todo o seu proceso.

Cando tinan necesidade, no inverno, que era a época da anchoa, tamén me
teien chamado para empacar. Ali facian de todo: mexillébn, chandarme,
croques, ameixa, sardina, xouba...

Aos 19 anos, cando levaba sete anos traballando na de Cervera, cortei estes
dous dedos da man no troquel. A maquina, ese dia, estaba fallosa e eu non
facia mais que dicirlle ao encargado que vifieran a arranxala porque lle fallaba
un resorte, e... nin eu sei como foi; foi e nada mais...! Non puiden volver
traballar ali... Ben ainda seguin un ano, pero ao final tiven que marchar
porque puiflame moi mala, moi nerviosa porque me vina & cabeza o do
accidente e non o aguantaba..., enton tiven que deixar a fabrica...

Despois estiven en pleito con eles, sete meses, porque querianme dar 50.000
ptas. de indemnizacién e retirabanme con iso, enton estiven en pleito. Dei cun
avogado que era laboralista e... ata nas minas barbas, cando eu ainda
traballaba no taller... un dia dixéronme que se non se podia facer nada en
contra desa chica (por min) e a favor dese avogado, e ali lles dixeron que en
mans do avogado do que eu estaba non se podia facer nada...e ao final
conseguin que me quedara unha pension parcial de 325 pesetas ao mes... ben
que ao final foi subindo,... agora nos ultimos anos estaba en 17.000.

Cando me caséi e o meu marido marchou para o mar e volvin traballar na da
Geluco Azpeitia aos 27 anos, un par de anos, ali empacaba mexillon ou ia para
a mesa para desconchar o mexillon.

Geluco era unha persoa bastate boa, o pai era vasco e casou cunha muller de
aqui, era moi boa persoa, e era moi intelixente. As veces viflan os técnicos a
arranxar algunha maquina e non daban... Entén, el ten quedado algunha noite
a amanala, e conseguir sacar para adiante o que os técnicos non daban...

Na de Geluco tifia moita xente maior e habia moita que era de Coiro e pedian
baixas, pero eles faciano para poder atender tamén ao campo e, cando habia
que ir as patacas... pois... as veces, Geluco, ia por Coiro para ver... e,
perdoando, dicia: “ Cono, estas jodidas, me estan jodiendo, piden bajas y se
van para el campo a trabajar, me estan arruinando!”

E na fabrica habia de todo..., s veces as envexas entre compaiieiras..., sempre
foi, pero penso que agora é mais... E a encargada, non sei por que, pero
tiname de ollo e... se podia ...

16



O encargado na de Cervera era o sefior Manuel que era irman do sefor
Herminio, que foi encargado na de Masso6. O sefior Manuel tina moito xenio e
berraba, pero logo lle pasaba, era s6 ese xenio, logo lle pasaba..., féra de ali,
non era rancoroso, riase contigo,... Dicia cousas de broma...

O traballo na conserveira cando tes fillos 1évase mal, moi mal, porque tes que
chegar a casa e tes que atendelos, e eu tifia que ir lavar ao rio que non tifiamos
auga na casa... e chegas cansa, e non atendes ben aos teus fillos, entén acabei
deixando o traballo porque senén os fillos telos abandoados... € é moi duro e...
lévase mal.

GELUCO AZPEITIA

O propio empresario animase a falar e da o seu parecer para este traballo das
mulleres da conserva en Cangas.

Foi arredor do ano 1952 cando empezamos a mina muller Carmen Estévez e
mais eu, instalando catro tineis de dous por dous, e de 10 metros de longo
para o secado do bacallao nun terreo, onde habia unha casa e unha nave,
herdado dos meus pais no lugar do Forte en Cangas.

O secado do bacallao faciase con ventiladores centrifugos. Toda a montaxe e
todos os utensilios necesarios foron feitos polo meu pai e por min con moi
boas ideas da mifia muller Carmen.

Na fabrica traballaban 40 mulleres para a limpeza e preparaciéon do bacallao
ata o ano de 1955 que deixamos esta actividade e montamos unha pequena
fabrica conserveira.

Os comenzos foron moi duros xa que tiven que facer de todo coa axuda
inestimable do meu pai e grazas aos cofiecementos loxisticos da mifia muller,
facendo mesas, bancos de madeira e o resto dos utensilios.

Dedicamonos por enteiro a enlatar mexillon. Ao principio en pequenas
cantidades nos primeiros meses e logo, chegamos a ter unhas 50 obreiras.
Axina empecei a desenar aparatos para aumentar a producién e para que o
persoal estivera traballando con méis comodidades chegando a traballar ata
10 toneladas diarias.

No ano de 1965 deixei o Forte e collin unha fabrica que fora de Eiroa. Tiven
que reformala porque resultaba antieconémica. No ano 65 pechei a industria.
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Fabrica de Cervera

DOLORES BOUBETA IGLESIAS

Entrei a traballar na conserveira de Cervera no ano 1945 con 17 anos e ali
estiven ata que pechou. Empecei gafiando 4,5 pesetas 4 semana cun horario
de mana e tarde. Na fabrica xa traballaba a mina irma mais vella e todo facia
falta. Eramos cinco irmans.

Ao primeiro empecei por ter que facer de todo, lavar e cortar o peixe,
empacar, lavar os panos que empregaban na anchoa e, logo, mandaronme ao
almacén de embalaxe. Estiven un tempino facendo servilletas de papel para
meter dentro dos estoxos onde ian as latas.

No tempo que estiven no almacén tamén tiven que lavar a roupa da casa dos
sefiores de Cervera. {a pofiela ao clareo e logo a tendela 4 Pedra Alta nunha
finca onde tinan un horreo e onde tina que desgranar o millo e moelo nunha
maquina para facerlle farina con que alimentar as vacas.

Despois, durante uns anos, fun a encargada de ir ao correo a Cangas e de facer
outros recados, na de Levita, na ferreteria de Baldomero, etc. Nesta altura
conseguin que me fixeran fixa na empresa e traballar a diario.

No ano 50 casei pero seguin traballando na fabrica. Daquela quedeime a vivir
na casa da mifa sogra en Cangas e cando naceu a mifia filla deixdbaa coa stia
avoa e coa tia. Cando non podian quedarme con ela tifia que levala para a casa
dos meus pais, na Rta. Era unha nena moi boina, portdbase moi ben.

Al4 polas anos 60 don Francisco Cervera encargoume de ir todas as manas a
Vigo e, si facia falta, algunha tarde. Facialle os encargos para a fabrica, ia aos
bancos, as ferreterias, 4 Seguridade Social levar as altas e as baixas das
traballadoras, etc. Marchaba no barco das 9,30 da mana e voltaba no da 1,30.
Naquel barco que se chamaba “Alegria”. Cando habia mal tempo tefien
pechado o porto e nos estar no medio da Ria. Ao chegar de Vigo ia comer e
logo, pola tarde, volta a fabrica. O primeiro que tifia que facer era pasarme
pola oficina e dar contas do que comprara, as facturas que pagara nos bancos
e de todas as xestions que fixera. Aproveitaban a mifia viaxe para mandarme
unha cesta con latas de leite, ovos e méais comida para os seus fillos que vivian
na cidade: don Pepe, don Antonio, dona Maruja, dona Pilar e don César.

Na fabrica necesitdbase carbon e cando chegaba o cargamento no balandro de
Botina, chamabanme para contar os capachos que descargaban e pasarlle a
nota ao almacén.

Gardo moi bos recordos. A mifia relacion coas compaiieiras e cos encargados e
cos xefes sempre foi boa. Nunca tiven problemas con ninguén. Sempre me
sentin ben tratada. Eu cumpria co meu traballo e nunca tiven problemas. Ao
final, cando a fabrica ia pechar quedamos s6 seis compafeiras do almacén.
Dedicamonos a arranxar as caixas e os demais enseres que habia ata que
pechou as portas para sempre. Ao ter pechado a fabrica fun traballar, durante
14 anos, na de Pereira ata que me xubilei.
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Fabricas de Ameixide, Chamadoira e Masso6

JOSEFA RIAL BASTON (Fita Ghalana), naceu o seis de xaneiro
1939.

Cando empezaches a traballar?

Mi madrina do Carme...! Mira, eu traballei na fibrica de Ameixide, no Hio ,
en Pinténs, despois traballei na de Chamadoira, e na de Mass6. E cando os
nenos eran pequenos habia que ir ao rio a lavar...

Na de Ameixide empecei de carroxona, que era dar servisio, baldear... sempre
mollada... En Chamadoira dei servisio, pero tamén empacaba. E levar as latas
para lavalas... e darlles o bafo... e limpalas con serrin para quitarlles a
ghrasa...

O peixe de Kairel era o pior porque metiase con salsa de tomate... o peixe ia
moi roto ou desfeito... o que quedaba seco, ou moi queimado metiano para ali.

Eu ese peixe nunca o quixen... o peixe de tomate é o pior que hai...como o da
tinta de calamar..porque na tinta ocultase moito... e ai meten o pior...no polbo
meten rabos e capeleira...

Mira, cerrou a fabrica de Mass6 porque habia moito tapadillo, asi cerrou a
fabrica!

Empesaron a dar marrajo, canto mais facias, mais ghanabas... e como
moitas querian ghanar marrajo... botaronlle estoupa nos laténs... por iso
vinla todo de volta... entendes?... e ao millor nin sequera rascaban ben o
peixe...

Pero ti consibes que habia mulleres que ghanaban mais no marrajo que no
que ghanaban en toda a seman no traballo? iE asi foi! E eles querian niimeros,
numeros e vena, os camiéns esperando foéra... e mira, a avarisia rompe o
saco...!

Na de Chamadoira cando era o tempo do bonito quedabamos a tornarlle a
mosca ao bonito, mentras a xente ia xantar, n6s quedabamos co loureiro a
tornarlle a mosca para que non caghara no bonito,...

Esta fabrica daba moito traballo porque colliamos a augha do mar, habia que
estar carrexando auga... e carrexar o carbon... e subir riba dunha mesa cando
che botaban o peixe... e espallalo 4 xente para que tivera para traballar...Nesta
fabrica de Aldan traballouse moito, moito... que ainda, para aquelos tempos,
estaba moi ben...certo que non eran as instalacions de Mass6, nin moito
menos...

Unha ves habia norte e estabamos en fila para carrexar augha para a ameixa,
e unha vesina mifia, como estaba oscuro, deu un paso e foise para o mar, e
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habia un norte terrible...! Enton meu pai, que era o que estaba na caldeira,
tirouse ao mar con roupa e con botas, pero ela agharraballe a cabeza e
afoghabao, e como non habia luces...por pouco afoghan os dous...!

Mifa nai era a que fasia as salsas para todo, era un ntimero un, para o
escabeche... para todo, ainda vivia o finado do vello de Juanito, era el o que
tifla que probar todas os prebes e... non habia outra coma mifna nai, que botou
moitos anos, e traballou moito.

Antes traballabase moito, pero mira... eu, xa quixera que houbera o traballo
de antes, porque era traballo e contabas con traballo, pero aghora non, que
con tanto moderno, queda a xente sen traballo ningin! E cando escoitabamos
a sirena de Mass6 que chamaba para acudir a traballar, iamos contentas coma
cucos, e aghora non.

A de Chamadoira e a de Ameixide tamén pitaban para entrar

O ouriso colliase aqui, quitabase o de dentro, metiase en latas e asabase ao
vapor, botaban salsa natural con limon e ia para Asturias.

Chamadoira traballaba moi limpo e moi ben... As veces a mifia naisifia
quedaba a velar cando entraba peixe... @ hora que fora, e eu levaballe o
caldino para cear.

Tamén traballei nas latas... ias coa lavadora...iso si que era duro, nin ao vater
podias ir porque iso era seghuido, seghuido. Despois, as latas habia que
revisalas por se habia que mandalas soldar.

...O atan ese? ese peixe é malisimo!... e mandano para Xapon ou para China,
para por ai, porque iso non hai quen o coma...! que parecen cabalas e
chamanlle atan, atan...!

...E estaba a lata fina... o laton, que era unha lata redonda de duos quilos ou
de cinco quilos... e a pandeireta que era redonda e asi, planina, lata fina.

Eu cain en estado aos 26 anos e meu avo botoume fora da casa...e vinme soia
para sacar adiante a criatura. Levantabame as 6 da mafia para bafala, deixar a
camifia feita, faser o sesto para ir & fabrica e... andar dende Aldan para entrar
as 8 e media en Masso.

Aos sabados a garderia de Mass6 pechaba e tifia que deixar a mina filla a
unhas amighas para poder ganar horas extras ou a unha sefiora do monte de
San Cibran que foi a que me criou esta filla mais vella e mais a M2 Xosé, que
tamén a tiven de solteira. Mais tarde casei co seu pai e tiven outros dous
fillos...Ata os tres meses non podia levar a nena 4 ghuarderia e ela quedabame
coas duas, porque pola semana non podia velar, que a ghuarderia pechaba...
eu podia velar os sdbados e os domingos ata as 11 da noite.

Pasei moita fame, moita fame... que eu... mantiname na de Mass6. Cando

habia o bonito cosido, ia e collia unhas lasquinias e comiaas ali... e cando
estabamos na anchoa, botaba as anchoas de mollo, cando saiamos as doce e
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media facia un bocadillino para comer. Para a casa nunca levaba que te
podian cachear, pero eu comia ali... eu matiname na de Masso... e pasei
moita fame, porque por estas fillas traballei moito, moito... porque a min,
ninguén, me axudou, ninghuén! Porque mira, eu son nai de catro fillos!

E cando tiven que poner ghafas 4 mais vella, aos nove meses, e non tina nin
unha chica para poder paghalas... e seu pai desentendeuse de todo que nunca
me deu unha chica para axudarme coa nena....

Pero despois collin un home, Deus levoumo logho, pero... ese home que
tiven... que quedei encantada da vida foi o pai dos outros tres fillos... e... Disir
bo del, é pouco falar...! E a desir verdade... el sempre andaba detras de min e
eu non lle fasia caso, porque nunca me ghustaba meu home, nunca...! O que é
avida...! E despois, foi o mellor home que a vida me puido dar... xa se foi...!

Un 13 de outubro, vina do rio, de lavar os panais da mina filla Conchi,
recolliase a prosesion da Virxe de Fatima, e vina el e mais un amigho, e dixolle
o0 amigo: “Mira, esta era a tal para ti” E contestoulle el: “ Esa a min non me
quere, quere ao portugués (porque ao pai da mina filla Conchi chamabanlle o
portugués) e... halle de pesar...”

Enton eu dixenlle con rabias: “Pois se me pesa,... pois mira..., vai 4 merda,

corre...!”
E aquela noite apareseu na mina casa... e ata a hora da morte.

Quedei en estado e cando tina M2 Xosé nove meses caseime, e colleu a mais
vella coma se fora del, a Conchi leva o seu apelido.
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Factoria Baleeira - MassoO

“Trinta anos da caza de balea en Cangas”

Antes de haber baleeira en Mass6 lembro que houbo outra empresa que se
dedicada & caza de baleas. Operaban co buque factoria Alfonso XIII que
adoitaba fondear na ensenada de Barra. Este buque era abastecido por varios
barcos cazadores.

Nos anos 50 a empresa Industrias Balleneras comenza a traballar na factoria
de Canelinas e despois asocianse con Mass6 Hermanos e Barreras.

Agora instalanse en Punta Balea e complétanse con materiais procedentes
dunha desmantelada factoria de Benz1, actualmente Marruecos. (Por iso as
referencias e as anécdotas que falan de “moros” x6venes que estiveron
traballando aqui)

A fabrica de Cangas traballa a o ano 1985 no que chegaria a moratoria que
impide a caza de cetaceos.

En Galiza habia tres factorias baleeiras, a de Cangas, a de Canelinas e a de
Cabo Moras, pero as capturas levabanse a aquela que estivese mais preto para
evitar pérdidas de calidade pola tardanza en procesar o produto.

A factoria de Punta Balea estivo activa durante 30 anos, desde 1955 ata 1985,
e foi bastante importante para a economia local ainda que influia moi
negativamente no medioambiente e no estado das praias, como a de Rodeira,
que sempre estaba con cantidade de graxa que vina da factoria.

O tempo de caza correspondia ao dos meses de veran e outono e os barcos ian
a unha zona situada a unhas 50 millas da costa.

Os buques baleeiros eran barcos de pequeno tamano con altas cofas que
servian de posto de vixia. Na proa tifian o can6n lanza arpons.

En Cangas os nomes dos dltimos buques que recordo foron: Lobeiro,
Carrumeiro, Temerario e Cabo Moras.

Cando cesaron as actividades algins deles estiveron algtin tempo nas
darsenas do porto de Cangas

Maria Villar Lima
Maria Xesus Millan
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Factoria Baleeira - MassoO

Do extremo da vila escoitase o pitido da fabrica de Massé con mais de duas
mil mulleres traballando. A conserveira de Cangas, a maior de Europa con
darsenas propias, fabricas redutoras para farifias e graxas de peixe, cAmaras
frigorificas, talleres mecanicos, casas obreiras, economatos, escolas e unha
garderia infantil. As mulleres enchen as rias de Cangas camino do grande
edificio branco de moitas xanelas, no Salgueiron.

Ao seu carén a baleeira con exemplares de 25 metros capturados de abril a
novembro, despezadas na factoria para obter carne rica en proteinas para o
consumo e aceites a partir da sia graxa. A baleeira de Massé que de rapariga
eu nunca mirara. Despois cando empecei a moverme pola vila, fun deica ali e
coincideume coa chegada dunha balea. Esperei. Cando o barco chegaba ao
peirao de Massé xa os operarios tifian a gamela preparada e ian dous homes e
poiianlle unhas cordas para amarrala e despois unha maquina con cadeas
acercouna e descargarona no varadeiro.

Non saia do meu asombro. Nunca mirara un bicho tan grande. Empezaron a
descuartizala, primeiro quitaronlle as peles, logo as tripas e cando estaba toda
limpa, uns homes cuns coitelos con mangos de madeira moi longos
empezaron a troceala. Subianse & balea e iana despedazando. Outros recollian
e empaquetaban os cachos para conservala e exportala ao estranxeiro.

Era unha sangria tan grande que se me revolveron as tripas. A cor do sangue
corria por toda a rampla. Estiven toda a tarde agardando a que remataran
pero era tan grande que cando tiven que marchar ainda ian pola cabeza. De
maior voltei ali cos amigos, sen presas. Mireino todo. Os traballadores ian
vestidos con roupas de augas e botas moi altas. Non reparaban na xente que
estabamos mirando.

Era unha faena intensa. Habia uns bidéns enormes onde se cocia a graxa. O
fedor era tan forte que se non foéra polo interese de mirar, botabate de ali. Non
recordo de comer a stia carne pero si que era roxa clara e que se poiia en
adobo un par de dias e despois fritiase coma un bisté de tenreira nova.

Pilar Ferrari Parcero
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Fabrica de Mass6 Cangas.

Un caso significativo foi a superfactoria Mass6. Nada que ver coa vida e o
traballo das demais fabricas. Mass6 era unica no mundo... Da fibrica de
Mass6 en Cangas son moitas das testemunas recollidas no presente traballo.
Mass6 Cangas era a superfactoria, a mais grande empresa da conserva de
todos os tempos... A maioria das mulleres de Cangas estaban, dalgunha
maneira, vinculadas coa fabrica. Unas traballaban a cotio, outras eran
chamadas a turno e outras eran requeridas cando as necesitaban porque
entraban os barcos acumulados de sardifia e habia que velar e necesitabase
moita xente.

Naquela altura a maneira de localizar e dar aviso era o uso do pito. Cando
soaba unha sé vez o aviso era para as mulleres de Cangas. Cando o pito soaba
dtas veces a necesidade de persoal era maior e as mulleres chamadas
incluian desta volta as de Coiro, San Pedro, Darbo, etc. Cando a pitada era
moi longa incluia xa ao resto das mulleres das parroquias do Hio e Aldan.
Esta pitada longa era xeral para toda a xente porque o peixe era moi
abundante e habia moito. O traballo era enorme. Comentan que cando era
hora de arriar a pitada era curta.

JOAQUINA FERNANDEZ BUDINO

Eu estaba cosendo, aprendendo costura e na casa non me deixaron ir traballar
a fabrica. A mifia nai nunca quixo que traballara na fabrica.
Sra. Pilar dicialle sempre Don Gaspar: “ usted, lo que necesite”

Ali en Balea vifieron uns chavalifios “mouros” que tifian traballado nunha
baleeira en Ceuta. Eran uns mozos moi respectuosos, moi educados e boas
persoas.

Moitas vecinas traballaron toda a vida na Congorza na fabrica de salazéon que
habia no Salgueiron. Ali ainda se conservan a edificacién como un cuberto
onde estaban uns depositos de pedra dun metro de fondo, os pios de
salmoira, co morto que era como un peso para prensar o peixe, todo o que
escoia ia para unhas canles e recollianse os residuos. Nos talleres de
carpinteria, ao seu carén, preparabanse os recipientes para envasar as
sardifias. Habia unha casa ao pé do almacén que vifia sendo a casa ou vivenda
onde vivia o encargado.
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CARMEN GALLEGO MARTINEZ

Eu estiven toda a vida na conserva: traballei 34 anos na de Mass6 dende o ano
1962 ata o ano 1996.

Traballaba unhas veces levando o control dos pesos das latas, o aceite que
tiflan que levar, a cantidade de tomate que se lle poiiia, etc. Despois estiven no
almacén e tamén na maquina de lavar.

Eu nunca tiven maior poroblema coas compaiieiras, nin cos encargados.
Levabamonos ben

LUISA FERNANDEZ MARINO, traballadora da fabrica de Massé
Cangas.

Na fabrica pasabamolo moi ben. Os Massé eran marabillosos. Moi boa xente.
Lembro cando eran as festas de Darbo e tihamos que ir traballar. Eramos
novas e queriamos ir baillar ao adro. Ao sair do turno de tarde dabamonos
unha ducha. iA fabrica tifia ducha daquela! iNon as habia nas casas!
Dabamonos unha ducha para quitar o cheiro das sardinas do corpo e vena a
bailar ata que remataba a festa. Descansar un pouquifo e vena de volta para o
traballo.

Traballabamos tamén os domingos. Vifia o cura e dicia a misa dende arriba,
onde estaban as oficinas. N6s pardbamos de traballar e dende o noso posto,
sen movernos de ali, asistiamos ao rezos da misa.

XULIA CHAPELA

Alguns pais, moi tradicionais, non deixaban ir &s fillas a traballar de noite
porque tinan medo que as foran deshonrar. Eran as menos. A maioria facia
horas interminables de vela traballando moito sen descanso.

Habia encargados, normalmente homes, que lles dician, medio en broma,
“cantar, cantar que asi non comedes” cando estaban cortando sardifias
empacando) Un deles era Apolinar que sempre dicia que el “non mollaba os
pés” porque o coitado andaba sempre descalzo.

Lembro que na antiga fabrica de Mass6, naquel edificio pequeno onde
funcionou nas primerias antes de construir a nova, na que despois se convirtiu
no vestiario da grande fabrica conserveria, pois ai habia un sitio onde se
tiraban as macias das majas do peixe pois nelas caeu Lolifia (a Pechencha),
Iémbroo como se fose hoxe. iMira que cair nas macias das majas!

Unha muller mitica que traballaba na fabrica de Eiroa era a Sra. Avelina (a de
Pilarica) que era a encargada de meter as latas de conserva no asador. O calor
era moito e aquelas latas escaldaban nas mans. Era moi brutifa. Metiase
dentro do forno cun pano na cabeza e saia suando moitisimo.
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JOSEFA COVELO

Os Mass6 eran moi boa xente, portdbanse moi ben coas vitivas como foi no
meu caso. O meu home traballaba ali. Axudaronnos moito. Sobre todo Gaspar
Mass6. Lembro nunha ocasion na que eu estaba descansando féora do meu
posto, agardando por unha amiga e estaba na salmoira. Pasou don Gaspar e
ao verme ali preguntoume que facia nese posto, que non era o que me
pertencia. Conteille que estaba ali porque agardaba por unha compafieira. Era
moi b6. Non me queria ver ali porque era un mal posto ese da salmoira e eu
tifia un posto mellor. Na salmoira podian chegarche a sangrar os pulsos ou os
brazos ao ter que coller continuamente brazadas de peixe salgado.

Traballei na fabrica porque ali traballaba o meu marido e enton chaméaronme.

Algunhas mulleres vinan dende a parroquia de Aldan (sete quilometros)
andando e descalzas e algunhas incluso embarazadas. Naquela altura, no ano
1935, vinan tamén dende Sabaceda en Moana.

Cando empecei a traballar mandaronme para o estuchado. O primeiro dia de
traballo conseguin facer unha caixa de anchoa de 100 latas. Co paso do tempo
e a veterania que collin cheguei a facer seis caixas por dia.

PURA

Traballou en Mass6 pero a vida era moi esclava. Dabanlle hora e media para
comer e non habia tempo a chegar 4 casa (vivia no Outeiro de Balea nun lugar
proximo a fabrica) e facer a comida e arranxar algunha cousa por ali. Para as
de féra era mellor porque traian un bocadillo e listo.

Chamaban por pitadas e tifas que ir porque senén quedabas na lista das que
non acudiran e despois dabanche traballos moi malos, dos peores como era
traballar na salmoira e asi.

Ademais vinan as mais mozas e bulian mais que nos e facianse cos sitios de
empacar, cos mellores sitios de traballo.

Os domingo tinamos media hora para escoitar a misa no propio traballo.
Foron tempos moi duros.

FRANCISCA CARRASCO

Natural de Salamanca sorprendida polo traballo duro que fan as mulleres
galegas nos campos e nas fabricas, igual ou mais que os homes. En Castilla a
muller non pisa o campo.
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FRANCISCA MEIRA GONZALEZ

Empecei a traballar manipulando peixe na de Mass0, pero, ao pouco tempo,
pasaronme 4 oficinas con outras companeiras para levar o control dos tempos
de producidn. Nesta altura foi cando empezaron a controlar ete aspecto.

Ainda que estaba nas oficinas facendo labores de administrativa, a mina
categoria seguia sendo o de persoal de fabrica como conserveira. Traballei 46
anos e sempre tiven moi boa relacién coas compafieiras e cos encargados,
especialmente co Figueroa e con Manuel Aldao. Moi boa xente. Tifia unha
compaiieira que tina catro fillos que lle atendian na garderia. Como eramos
vecinas eu axudaballe polas mafids para levalos e sempre iamos co tempo
xusto para o traballo.

Ao final houbo certas situacions desagradables con algins dos novos
encargados que querian desautorizar as ordes dos xefes superiores.

FINA (CHABOLA)

Eu traballei na fabrica de e fixen un pouco de todo, daba servicio en distintos
puntos da cadea de envasado e a mina relacion sempre foi boa coas
companeiras ainda que algtins encargados non sabian mandar.

Como xa outras compafieiras contaron como foi a stia experiencia na fabrica
eu non quero repetirme porque seria todo moi parecido ao que elas contaron
xa. Asi vou contar unha anécdota que protagonicei nun dia de gloria.

A min sempre me gustou, e sigueme gustando, cantar. Nunha ocasion,
estando no departamento de empaque e cando xa toda a xente tina suficiente
peixe para ir traballando, ocurréuseme facer cun carton, un vestido e pofierme
a cantar imitando a cantar a Sarita Montiel.

A mina nai, que tamén traballaba na fabrica, ddbame de sefias de que me ia
castigar ao chegarmos a casa; pero eu era feliz cantando.

Nun momento dado unha compafieira avisoume de que un dos xefes estaba
mirando para min e escoitando cantar. Baixei axifia de onde estaba subida e,
asustadisima, fun ao outro extremo da cinta de producién. Cando cheguei, o
encargado do grupo estaba tan asustado ou mais do que o estaba eu e moito
mais cando miramos que o xefe vifia a xunto nosa.

Cando chegou eu non era capaz de falar e pensaba que me ian botar do choio.
Pero tiven sorte. O xefe dixome que non me preocupara, que o estaba facendo
moi ben e que todo o persoal estaba traballando e que o meu traballo estaba
atendido. Tiven sorte. A mifia nai quedouse coas gafias de berrarme ao chegar
a casa.
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Leonarda Gonzalez (a Roxa), vecifia de Cangas , compaxinou 6
longo da stia vida a sua condicion de traballadora coas suas aficions polo
canto e a musica. Simpatizante da Republica e sen militancia en ningin
partido politico, preséntase como unha defensora dos dereitos das mulleres
obreiras . Primeiro atadeira e despois empregada de Massoé , contintia a ser
unha testemuna do prezo que pagaron algunhas mulleres de Cangas cando en
1936 se manifestaron cos marineiros para pedir a xornada de oito horas e
unha casa cuna para os seus fillos . Na siia casa na riia Faixa desenvolveu
sempre unha vocacion de benefeciencia no anonimato e dende o ano 1954
plasmou no entroido o seu espirito critico facendo uns monecos sen nome,
que satirizaron os conflitos vividos na vila naquela altura. (Do xornal: A
Comarca do Morrazo)

CARMEN ALVAREZ

Lembra como deixaban aos nenos nas cestas de vimbias e ali pasaban horas
ao coidado das irmés maiores ou dalgiin veciio dos mais vellos que non
podian traballar.

Cando habia moito peixe traballabamos os domingos e os festivos. A partir do
veran, vina a temporada forte da sardina e traballabase tamén en quendas de
noite. Nos domingos tilamos misa pola mana. Asistiamos dende o propio
posto de traballo, sen movernos de ali. E polo seran tinamos peliculas. A
fabrica era o centro das nosas vidas hai corenta e tantos anos.

Vénenme a cabeza unhas cantigas populares que lembro de sempre:

Disme que non tedes cruz
para rezar o rosario,
casate, mina fillina,

e teras cruz e calvario.

Solteirina non te cases,
aproveita a boa vida,
que eu ben sei dunha casada
que chora de arrepentida.

CARMEN FERNANDEZ MARINO, traballou nas maquinas

empacadoras e lembra que vifian moitos turistas visitar aquela fabrica
inmensa que era Masso6 nas épocas esplendorosas.

Na baleeira de Mass6 vineran xentes de fora, xaponeses, para instruir aos
traballadores de aqui. Daquela a graxa das baleas chegaba ata a praia de
Rodeira e o fedor ao cocer a carne dos cachalotes extendiase por todo Cangas.

Da presencia dos xaponeses na baleeira da Congorza, quedou no maxin
popular a idea de xentes estranxeiras, xentes de féora que deron en chamar
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“mouros”. Pasado ese tempo de aprendizaxe foron traballadores da parroquia
de Nerga os que se fixeron cargo do corteado da carne da balea.

Ao fio, recorda unha letra de cancién que dicia asi:

Dende a praia da Congorza,
ata a praia de Rodeira

xa non se pode banar
ningunha moza solteira.

Porque a flor dos madrilenos
escapan a todo trote

que se poden infectar

coa graxa do cachalote.

Este ano Xan das Bolas
Xa non vai mais 4 Ribeira
porque lle quere coller

o posto do Carballeira.

Antes que estaban os Moros
a cousa ia mellor

agora estan os de Nerga
non se para co fedor.

Outra cancion fala da fabrica de Mass6

Nesta fabrica de Masso6

estou deixando a vida

Mira, mira,Maruxina, mira, mira como veno eu.
Estando a empacar sardinas

traio as mancifas perdidas

Mira, mira Maruxifia, mira, mira como vefo eu

En canto pasa Manuel e nos encontra charlando
Mira mira Maruxifia, mira, mira como veio eu

E ponse moi colorado leva unha hora chillando
Mira, mira Maruxifia, mira, mira como veiio eu.

(Esta cancion pode escoitarse en youtube no video A memoria das Mulleres. Montaxe
fotografica para amosar unha lembranza das mulleres que traballaron nas fabricas
conserveiras de Masso en Cangas do Morrazo e Bueu. Unha aposta pola conservacion
do patrimonio historico, cultural e social da fabrica de Masso en Cangas. Non ao
porto deportivo, Masso para o pobo).

Carmen lémbrase do moito que se cantaba en Cangas. Das letras de Serafin e
das cancions do mestre Eugenio Carballo. Todas as stias lembranzas rematan
en cancion emocionada. Canta e narra os problemas na embarcacién de seis
mozos cangueses ao volver das festas de Coia e da expectacion que espertaron
nas proximidades da fabrica de Masso.
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OS CHINGOLOS

Eles eran seis Chingolos
foron & Consolacion
e viian pra Cangas solos

dentro dunha embarcacion.

Cando saliron de Coia
foinos levando a aguacion
antes de chegar 4 boia
das pedras do Salgueiron.

Os seis Chingolos gritaban,
facia auga a embarcacion,

iSalvarme, compafieirinos,
non me deixedes morrer!
Si sodes bos companeiros
agora vouno saber.

Unha bicha dun serran

que moi cerca se encontraba
colleuno co ganapan

cando el xa se afogaba.

Un barco que se encontraba
na de Massé con bonito
pedindo auxilios pitaba

ata que rompeu o pito.

e cada vez se encontraban
en mais triste situacion. Todo Cangas asustado
con ansiedade esperaba
noticias do resultado,

do bote que naufragara.

Un albaiiil que sabia

en terra moi ben cantar
no medio do mar morria
por non saber nadar. Saiulle cara a viaxe

e nadaron coma patos
un deixou no mar o traxe

outro deixou os zapatos.

Carmen Fernandez Marino conecida familiarmente como “A Pasula” lembra
moitas canciéns. Recollemos unha mais das que lle cantaba o seu pai e que
fala do mar. Descofiece o autor ou autora do poema:

Ondas de escumas lixeiras
son como o fel

que ao chegar 4 praia morren
e se queixan ao morrer.

¢Por qué se queixan?

— Non o sei.

Lonxe do berce galego
Lonxe do berce galego
Loitan por vir.

Por ver a mifa Patria feliz.
Onda, ondas,

amarguinas como a fel...
¢Por qué se queixan?

— Non o sei.
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ISABEL GARCIA OTERO, 1936

Empecei a traballar na empresa Mass6. O meu traballo consistia en dar
servicio as mulleres, 4s empacadoras... traer o que pedian ou necesitaban:
estropallos, panos de lifio para a anchoa...traer o relo...O relo vifia sendo os
trozos de bonito que se lle metia nas latas cando quedaban un pouco baixas de
peso logo de empacar... e habia que completalas co relo..., pois a iso, tamén
estabamos nos...

...E asi estiven traballando cinco anos. O importante era aprender e prestar
ollo ao que facian as mulleres para logo saber ti o dia que che tocara ir ao
empaque... Home, habia que aprender para non oir berros...que...a fabrica
como era grande, soaba moito, e calquera cousa que che reprenderan...
escoitabase por todas partes...! E habia que andar ben dereitos. As revisadoras
ou xefas da mesa eran unhas voceiras, claro, elas levaban a conta do empaque
e de que non se comera...eran as que nos daban os bocinazos... e asi: : “ Trae
paca tal cousa, trae paca tal outra.”

... Pero un dia, o encargado principal: Manuel Estévez, acercouse a min e
dixome: “éSabes ler, escribir e facer contas?” e dixenlle que si, que as catro
reglas as sabia e enton propixome traballar anotando o persoal, e levar conta
do traballo que ia facendo cada un, porque logo dun minimo, traballabase ao
marrajo e habia que contabilizar o de cada traballadora ... e tamén levar conta
das pesadas e das latas de vacio que se ian pedindo...e de todo, ali todo habia
que controlalo...

...Nun principio dixenlle que si, pero cando me ensinaron o libro onde se
anotaba todo iso, eu ao miralo todo cheo de nimeros e todo escrito... Mi
madrina...mirei nublado!

Asusteime porque o traballo parecéume un pouco responsable de mais...e
dixenlle logo que non, que non queria ese traballo. Pero o encargado vena a
insistir e a convencerme de que o traballo era moito mellor porque asi
librabame de andar mollada, suxa e cheirando a peixe... e, ademais, estaba a
posibilidade de ascender, de mellorar, pois estaban as subas de categoria...

...Ao final convenceume e dixenlle que si... Pero habia dias que para levar ben
a conta de todo... Ten habido dias que non durmia pensando se apuntara ben
ou mal, se apuntara ben as latas que ian 4 autoclave e todo iso. Ali todo se
levaba a rajatabla e eu empecei soa, non daba avio porque era moito. Logo,
por fin, chamaron a outra... e boa falta facia porque non parabas en todo o
dia...!

...Un dia, logo de moito pelexar, conseguimos que nos pasaran de auxiliares de
segunda a primeira porque habia unhas que coa nosa categoria estaban a
baldear e a rascar o chan, e claro iso non podia ser...porque se elas tifian a
mesma categoria que nos...e deciamos, penso que con razén, que baldear e
rascar o chan non era o mesmo que o noso traballo... pois este esixia unha
resposabilidade, e a responsabilidade hai que recoiiecela e pagala...

...Falabamos co encargado Manuel Estévez, e, claro, el decia que si, pero que
tina que falalo na reunion..., pero non o daba falado, e sempre nos dicia o
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mesmo... € nos estabamos xa neghras. Pero, por fin, un dia, conseguimolo e
pasamos a auxiliares de primeira, e despois, xa mais tarde, pasamos a
auxiliares administrativas...

...E anécdotas hai moitas, moitas... Un dia estaba Don Paco vixiando dende
arriba... (que era o que tifian que facer) ...e xusto, xusto debaixo del, habia
unha traballadora que sacou un pedacifio de pan que levaba no mandilén e...
vena... a meterlle un par de sardifias da mesa con aceite e... a comer... (que
tampouco era hora do bocadillo nin nada...) e as demais... non podian avisarlle
de que o xerente a estaba vendo porque tamén as via a elas e..., aos dez
minutos, xa chamaron por ela...,e a outra ia para a oficina mais morta que
viva...! E ali tivo que escoitar de todo: que se non habia dereito..., que se habia
outra vez lle abrian expediente..., que era de milagro que non llo abriran xa... e
que... grazas ao seu home que tamén traballaba ali e que estaban moi
contentos con el...! E volveu para a mesa como o raio... cantando non me
mates...!

...Doutra vez, unha collera da mesa unha lura e metérao na boca, e... nesto,
que apareceu por ali o encargado, e quedou asi, coa lura sen engulir e sen
mover a boca para que non a descubriran, pero o outro, non daba marchado
de ali e cando, por fin, marchou, a outra respirou e dixo: “Malo raio o coma
que por pouco me quedo atraghantada coa lura” e que... ique te pesquen
neses fregados...!

E habia unha que, de seguido, se lle cobizaba o que habia na mesa e andaba
sempre a picar, e a revisadora daballe nas mans e decialle : “ Toma, carallo,
que parece que tes a_ fame neghra do 41”

...Pero eles xa o debian de saber e debian de estar cansos de saber que a xente
comia... porque un dia chegou Don Gaspar e subiuse ali no pulpito e dixo: “Eu
Xa sei que a xente come e a min non me importa que a xente coma aqui, o que
me importa e que leven para a casa! ”

Mira, un dia nos vestiarios, eu, ao ir dar a volta, vin como unha das
mulleres metia un cacho grande de bonito envolto no mandil6n e ela, ao ver
que eu me dera conta, dixome: “ Ai, non dighas nada, oes, que non é pa min
que é pa mina vesina, pa que se fagha un salpicon... a pobre...” “E a min
que! -dixenlle- se é para ti coma se non é, leva o que queiras que eu non teno
nada que ver nin que dicir...!

... Entrabamos a traballar as 8:30 da mafia, saiamos as 12:30, volviamos as
13:30 e saiamos da fabrica as 7:20 minutos cando non se velaba, porque cando
chegaba un barco con peixe habia que quedar e xa empezaban a dicir: “Non se
sae, non se sae!” Ben, iso corria coma a pélvora...e vena, a velar horas! e eu
tifla a mifna casa que atender, tifia fillos que atender...ainda que quedaban coa
mina nai e meu pai...
...E ten vido mifa nai a traerme a cea porque non sabias a que hora ias sair...E
ten pitado 4s 6 da mana un domingo, e habia que ir! Unha pitada e acudia
Cangas, daas pitadas eran para Cangas e Darbo, tres pitadas, para Cangas,
Darbo e Coiro e catro pitadas acudian todos: Cangas, Darbo, Coiro, Aldan e
Hio...

... Un domingo que nos tocara ir traballar, unha das mulleres ao chegar
as 5 dixo que marchaba, e cando saia pola porta dixolle o encargado:
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- A donde vas til, cocodrilo pequerio...?
- A onde vou? -contestoulle- Voume pa casa... vou pasear
- Claro, como su padre trabajo tanto, usted nacié cansada...”

Traballei na empresa 30 anos, aos 43 xubileime por enfermedade, eu
que nunca estivera de baixa! e que nin nos embarazos...sempre me deixaba
estar ata o final... Pero, empecei a pofierme mal das articulacions. Don Manuel
Pazos, o0 médico ddbame o alta a reganadentes... porque eu, asi que miraba
que melloraba un pouco, xa queria ir traballar, pero ao final dixome que non
ma daba...E cando xa me dixeron que non podia ir traballar mais; caiume
coma unha pedra!

DOLORES RODRIGUEZ VILLAR

Nacin no lugar de Ervello, na parroquia de Aldan no ano 49. Traballei en
moitas fabricas: na de Chamadoira, no cocedeiro de mexillon, na de Curbera
na Ameixide; pero onde mais tempo botei foi en Mass6 dende o ano 68 ata 0
1994 un pouco antes de pechar definitivo.

Lembro a Manuel, a Marcelino, a José e a Carlete, marifieiros todos eles que
ian a4 procura do mexillon para o cocedeiro.

Eu como era nova traballaba de empacadora e dando servizo a onde fixera
falta. As mulleres mais maiores estaban mais ben en postos fixos, facendo
sempre o mesmo labor. Todas eramos conecidas e vecifias e levabamonos moi
ben.

Habia algiins homes como encargados: Manuel da Granxa, Herminio, Andrés,
Tonito, Tino, Carballo, ... e logo estaban os xefes. A relaciéon nosa con eles era
boa, tratdbannos moi ben.

Cando era o tempo da sardifias, nos verans, traballdbamos todas a diario, todo
o tempo; pero o resto do ano habia as fixas que daban aviso 4s discontinuas
cando habia necesidade de mais personal.

A empresa ddbannos os mandiléns, gorro, luvas e panoleta. As tesoiras eran
da nosa propiedade, tindmolas que levar nos.

Para coller a linea habia que erguerse moi cedo. A saida era as sete da mana e
tinamos que levar a comida feita da casa.

Se algiin dia quedabas a velar dabanche 15 minutos para xantar algo. Ganabas
unhas 1000 pesetas 4 semana con algo de veladas e tamén tinamos duas pagas
extras.

Por certo, na fabrica eu tiha o nimero 719. Mira ti o que me acorda, o nimero
que eu tina. Eramos moitisimas mulleres. Todo Cangas traballou en Masso.
Polas navidades a fabrica paraba. Eran as tinicas vacaciéons que habia en todo
o ano. Dende Nadal ata o dia de Reis a fabrica non traballaba.

Lémbrome dun incendio que houbera na fabrica e tamén dun suceso terrible.
Un rapaz, un aprendiz que estaba repasando o tellado e esvarou, caeu e al4 foi.
Terrible, un accidente desgraciado.

O final da fabrica foi moi duro porque ao pechar, tivemos que marchar para a
casa, despedidas todas as mulleres. Protestamos, fixemos manifestacions por
todo Cangas para poder cobrar un algo de difieiro polos despidos.
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CARMEN SOTELO GUTIERREZ

Vintecinco anos na fabrica de Mass6 no Salgueiron déronme para traballar en
moitos lugares: operaria de control, na garderia coidando dos nenos, en
expedicions preparando os pedidos, carretilleira cargando camidns coa
carretilla, ... cando habia pouca xente ou cando traballdbamos s6 as fixas
ténienme mandado para sopas a cocifia onde se preparaban os patés, a sopa de
pescado, de marisco, etc uns caldos deliciosos. Empecei con 16 aninos. Estaba
estudando, con beca, cuarto de Bacharelato Elemental pero tiven que deixalo
para axudar na economia familiar. A mifia nai era vitiva e andabamos 4s
ruchas. Agora co paso do tempo podo dicir que estou contenta cos traballos
que tiven.

En Massé cofiecin ao meu marido e levamos 30 anos casados. Cando pechou a
fabrica fun traballar a Sancomar, no alto da Portela. Entrei cando se abriu a
fabrica o 19 de marzo de 1997 e ali estiven ata que un fatidico 13 de outubro do
mesmo ano me atropelou un autobus indo para o traballo. Daquela
acabOuseme a mina profesion de conserveira e agora son monitora do taller de
Punto de Cruz na asociacion a Cepa.

Lémbrome dalgunhas anécdotas que vivimos na fabrica: Nos anos 70 vifieron
a visitar a fabrica o grupo musical “Viva la Gente” que naquela altura tifan
éxito cunha canciéon que sonaba moitos nos radios e que tifia 0 mesmo nome
que o grupo. Eu traballaba na gardeiria e vifieron visitala. Os vidros estaban
tan limpos que mais de un golpeuse no naris pensando que non habia cristal.

Na mesma época veu a actriz italiana Ornella Muti a rodar esceas da pelicula
dirixida por Mario Camus “la joven casada” (1975) na baleeira de Masso.
Aproveitamos a hora da comida para ver a rodaxe. Era guapisima e moi
novina. A pelicula foi un éxito que inundou as salas dos cines sendo unha das
pioneiras do destape en Espafia. Foi a primeira vez que mirei un pantalon
vaqueiro rachado polos xeonllos e tifia unha perla incrustada. iQue cousas!

No ano de 1987 viu unha fotégrafa norteamericana a tirar fotos por toda a
zona para o libro Un dia en la vida de Espania. Chamaronme para facer unha
foto en Mass6 colgando unhas toallas. Aos tres meses a editorial Planeta
mandoume o libro onde estaba a mifia foto a doble paxina. Desde ese dia
quedei “inmortalizada” no libro con data e hora “colgando toallas en Mass6”.

En Massé tinamos unha carretilla de man que se utilizaba para transportar
palés. Vulgarmente diciamoslle “A Cabuxa”. Nunha ocasion unha sefiora
lesionouse nun pé e tivo que ir onda o médico da Mutua de seguros. ¢Que lle
pasou? — Cai de la Cabuja, costestoulle a sefiora. O médico sen entender
moito pregunoulle ¢Y que hacia usted en la Cabuja? —Estaba llevando
parrillas para el lavadero, costestou querendo aclararlle os detalles ao
doctor. O médico intrigado chamou 4 oficina de persoal e pidiu que o puxeran
co xefe ao que lle preguntou sorprendido ¢étienen ustedes animales en la
Fabrica? — No, ¢Por qué lo dice? — Es que aqui tengo una sefiora que dice que
se cayo de una cabra.

Algan tempiiio levoulle ao xefe de persoal decatarse do erro e interpretar o
que estaba sucedendo na consulta do médico da mutua de seguros. La Cabuja,
a cabuxa, a cabra,... a carretilla.
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PILAR ENTENZA FERRARI

JOSEFA COVELO IGLESIAS

CARMEN MOLANES LORENZO

LUISA FERNANDEZ MARINO

( Entrevistas feitas na Escola de Adultos de Cangas)

Entrei na de Masso aos 14 anos para traballar na sardina e ia descalza.
Traballei ali 48 anos e pasei por moitos traballos: empacadora, cerradora de
empaque, no troquel, de revisadora...

...A cerradora de empaque era moi perigosa, se te descoidabas podias quedar
sen algin dedo. Se che pasaba algo dician que era porque te distraias coas
visitas...

...Era duro pero levabalo con carifio, xa sabias ao que ias e o que habia que
facer... xa estabas afeita a aquilo...

...Despois tiven os fillos que se criaron todos na garderia. Ali coidaban moi
ben aos neninos... se ian sucios e con piollos..., porque daquela habia moita
miseria; ali os lavaban de todo aquilo...

...Non lles gustaba que pediras dias libres, eu procuraba non o facer, s6 o
necesario para levar os nenos ao médico, tina moita ansia de traballar. Habia
quen pedia cando lle vifia 0 home do mar ou para a festa de Darbo, pero eles
non querian...

...As veces no veran ias 4s 6 da mafa 4 veija, a cavar no millo para entrar
despois 4s 8 e media na fabrica. A noite iamos ao rio..., que non habia auga na
casa nin lavadora... cantas veces ten vido o meu home conmigo a alumearme
co farolino para poder ver eu e lavar ben...!

Cando foi da fuga de gases nunha camara frigorifica, moitos se desmaiaron ao
respirar aquilo... e morreu o traballador que lle alumeaba ao que estaba a
amanar a fuga, porque houbo unha explosion...seica un curtocircuito.

...Tefo ido traballar na baleeira cando non habia que facer na fabrica. As
mulleres cortabamos a carne de balea despois de que os homes a
descuartizaran.

A carne de balea sabe moi mal! (din unhas)

Ai, non, a carne de balea € riquisima! (din outras)

Cando habia que velar cantabamos cantigas de antes...

Cando habia fame mollabamos o pan no aceite da anchoa, e no bonito, na

ventresca... e a palometa cando habia...; todo a escondidas..., habia quen
levaba un anaco de bonito para a casa...

35



...Cando eramos chavalas temos chegado a casa, durmir daas horas e sair para
as festas do Cristo; e despois, vilan as de Darbo... asi que eses dias non
podiamos co sono e coa calor... iamos aos servicios de seguido a mollar os
ollos e a cara... para espabilar...!

Eu entrei aos 49 anos porque o meu home enfermou e tivo que deixar de
traballar, tiven que aprender...que remedio...!Cando pitou a4s 8 da mana para
entrar na fabrica, o meu marido botouse a chorar...traballei ali 17 anos.

Aprendin a empacar na de Cervera, anos mais tarde entrei na de Mass6. Habia
moita, moita diferenza dunha fabrica a outra...

Era eventual, podian pitar a calquera hora: as 2, 4s 4, 4s 6 da mafa...Dous
pitidos era para Cangas e Balea...

...Daquela xa se traballaba moito ao marrajo. Eu penso que todo iso foi unha
ruina... porque somos fillas de moitas nais e non todas valian para iso.

Eu por exemplo na anchoa non era marrajeira porque non era capaz de botar
aquilo asi, eu traballei na anchoa e para min tifia que ir ben limpifio e ben
feitino, e asi..., non sei... non era capaz.

Pero querian tamen ganar os cartos... e as cousas asi, non, non ian ben...! E

era moita xente a mandar, moita xente a apuntar...e coidadifio que se non
apurabas, chamabanche a atencién!
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A Manuel Aldao por ter gardado con tanto agarimo tantas e tantas lembranzas e
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A Salvador Castro e a Noé Mass6 pola aportacion de bibliografia tan necesaria e polos
animos e entusiasmo demostrados cara ao proxecto.

A Mercedes Otero polas suias correccions estilisticas sempre positivas.
A Geluco Azpeitia que aportou a sta vision e polo boa persoa que sempre foi.
A Maria Millan pola sta colaboracion dende as terras d’O Hio.

As persoas da Xunta Directiva da asociacién cultural A Cepa que deron axuda e
colaboracion imprescindible neste tipo de traballos de campo.

A todas as mulleres que colaboraron con entusiasmo cos seus testemufios e
lembranzas do duro traballo que fixeron.

Ao concello de Cangas pola colaboracion recibida e a4 Secretaria Xeral pola Igualdade
da Vicepresidencia da Xunta de Galicia por ter apostado por este tipo de iniciativas.

Cangas, 28 de novembro de 2008

Asociacion Cultural A Cepa.
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Este traballo contou cunha subvencion da Secretaria Xeral da
Igualdade da Vicepresidencia da Xunta de Galicia
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AS FABRICAS DE SALGADO E DA CONSERVA EN CANGAS

UN POUCO DE HISTORIA
INTRODUCION

“Galicia cheira a sal, ten ollos de mascato
e mans de peixeira. De babor a estribor,
de barlovento a sotavento, de popa a proa,

0 pais esta cruzado polo mar”.
Fran Alonso

A conservacion de alimentos foi unha constante dende os tempos mais
remotos. Podemos considerala unha arte herdada da mesma prehistoria. Na
parroquia de Nerga atoparonse restos fenicios cando se escavaba nunha
salgadoira e, no veciio concello de Bueu, estan aparecendo, de época
romana, restos de salgadoiras e anforas de barro para o transporte de
produtos conservados.

Andando o tempo, na Idade Media, do porto de Cangas sairon grandes
cantidades de peixes salgados e de polbos, secos e curados ao aire, en mais
de oitenta pataches, que se exportaban para portos andaluces, do Cantabrico
ou de Portugal.aq) Xa no século XVI expértase & vecifia Castela, ostra
escabechada.

Despois do desastre da invasion turca, Cangas recupérase da man da sua
actividade principal: a pesca. As cousas veiilen a mellor e os marifieiros
renovan embarcacions e trocan de artes. (2

Ainda que a salga se seguiu utilizando ao longo dos anos non foi ata o século
XVIII cando empresarios catalans, que traian novas artes de pesca, se
espallaron polas praias das nosas rias erguendo industrias do salgado.
Cangas foi era a vila de maior volume de capturas de sardiiia e o de maior
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namero de embarcacions dos portos que compofiian a ria polo que a
presencia de catalans foi menor.

A mediados do século XVIII aparecen os fomentadores catalans, industriais
gue construiron almacéns de salgado en toda a beiramar galega mercandolle
a sardifia aos marifieiros. Alguns foron facéndose con todo o ciclo completo e
disponiendo de embarcacions propias e empregados asalariados
(encargados, empacadoras, marifieiros, mecanicos, follalateiros, etc). Van
modificar o mundo marifieiro coas novas artes e a salga do pescado, con
factorias ao longo de toda a beiramar. Estas fabricas foron os piares das
modernas fabricas de conserva esterilizada.

Na ultima década do s. XIX conviven as fabricas de salgado e da conserva. A
tradicion das antigas manufacturas de salgado van dando paso, co novo
século, as conserverias que se converten no primeiro sector industrial
capitalista (3), por mor da desaparicion da sardifia nas costas de Bretafia que
era, naquela altura, a primeira potencia mundial. Tamén vai influir o cambio
de actitude dos fomentadores catalans que agora se asentan coas suas
familias e revirten os seus beneficios aqui en troques de levalos fora e tamén
as medidas legais como a liberalizacion do estanco do sal, a abolicion da
matricula do mar, habia total liberdade para pescar en todas as costas ou a
posibilidade de importar folla de lata, aceite, etc. As fabricas van ocupar ata
0S mais pequenos recunchos da nosa ria.

Escribian na revista Vida Gallega que “cando non hai sardifia e non se
traballa, o marifieiro non leva unha peseta a sla casa, a obreira non obtén un
xornal que axude aos homes, os soldadores case non tefien ocupacion, o
vendedor de aceite non logra colocar un bocoi nin gafiar unha comisién, ao
fabricante de grellas para o asado da sardifia non hai quen lle merque, o
produtor de caixas de madeira para o embarque folga, as fabricas de
estampado de folla de lata para os envases non reciben un pedido, o
vendedor de sal non coloca nin unha tonelada, os obreiros que realizan o
transportes aos buques non tefien caixas que conducir para o embarque” ().
Tal era nese tempo a importancia da conserva.

Os catalans introduciron a xavega como nova arte de pesca en troques de
cerco, prensaron a sardifia no canto de tratala co procedemento tradicional
do escochado. Desprazaron do negocio as pequenas familias galegas e os
descendentes destes forasteiros deron paso a nova industria da conserva. A
conserva converteuse no gran motor que transformou a pesca. A mais
importante fabrica foi a dos irmans MassO que invisten na conserva,
empregando moita man de obra, mulleres a maioria, e utilizando técnicas de
producion modernas. A nova industria desenvolveu ao seu caron unha chea
de sectores auxiliares: aserradeiros, fabricas de envases de follalatas, de
cordas, maquinaria de fabricacion, litografia, fabricas de xeo, de cordas,...
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A abundancia de sardifia levaba acompafiada unha baixa cotizacién nas
poxas polo sistema & baixa nas subhastas das lonxas co que a economia dos
marifieiros non melloraba demasiado.

En Galicia chegou a haber 363 fabricas de salgados, 106 conserveiras e 38
de escabeche que empregaban a mais de 15.000 persoas. Nas vilas
costeiras, a industria de conserva empregou moita man de obra feminina na
maior parte dos traballos que ofertaba, reservando os labores de
organizacion aos homes como encargados das fabricas e nos postos de
direccién. E tal a importancia da conserva e a sla constante modernizacion,
gue se vai crear en Vigo (1918) a Union de Fabricantes de Conserva, o
primeiro centro que aglutina a patronal conserveira de todo o Estado Espafiol
e ser o maior referente na Union Europea.

As conserveiras galegas representaron mais do 70% da producion espafiola
de conservas e semiconservas de pescados e mariscos. Hoxe Galicia conta
con 70 empresas, que producen 130.000 Tm de conserva ao ano,
representa o 65% do total espafol e dan emprego a 18.000 persoas

RELACION DAS FABRICAS EN CANGAS

As fabricas da conserva de Cangas eran, agas Masso6, empresas de
dimensioéns reducidas, moi familiares e moi artesas cunha grande
dependencia do sector pesqueiro. A maioria delas tilan menos de 50
traballadoras.

1. Fabrica de “Bogador” (1880) do propietario Angel Gonzalez Vidal.
Tifa fabrica en Temperan (O Hio) onde se conservan os restos dunha
salgadoira que mantén un peirao de atraque moi interesante.

2. Fabrica de Montemerlo. O seu propietario era Pedro Montemerlo de
orixe italiana.

3. O conserveiro Daniel Eiroa Novoa (1889 — 1939) natural de Cangas
tifa tres fabricas.
3.1 Eiroa na ria Fomento, posteriormente de Geluco Azpeitia
3.2 Eiroa, xusto enfrente a actual lonxa de marifieiros
3.3 Eiroa, ao fondo da praia de Rodeira, na Garita.

4. Fabrica de Cervera e Fillos. Situada onde hoxe estan as depuradoras
de marisco de Curras. Tifia peirao propio co aterrado do tendedoiro
este empresario montafiés natural de Santander (1878 — Cangas,
1961) foi moi amigo do dictador Franco con quen saia a pescar nos
anos 70. Comercializaba a marca “La Montafiesa”.

41



5. A fabrica de Daniel Montes Martinez, industrial e armador, estaba ao
carén do Banco Pastor.

6. A fabrica na Congorza, no Salgueiron do fomentador Dario Lameiro
Sarachaga que foi salgadoira e conserveira.

7. A fabrica de Tomas Bolivar Masso6 na praia de Menduifia, xerenciada
polo seu irman Luis.

8. Angel Botello Suarez (Aiamonte, Huelva, 1884 — Vigo, 1918) con
fabrica na ria Fomento a principios do s. XX. (5)

9. Barreras tifla unha fabrica na Congorsa que foi mercada polos Masso.

10. Fabrica do vigués Francisco Gomez.

11.J. R. Curbera con fabrica en Ameixinde na parroquia d'O Hio. ,
¢stamén no peirao de Aldan? , ¢tamén tivo en Areabrava?

12.Mass6 Hermanos coa superfactoria do Salgueirén. Eixo dun emporio
industrial, deu traballo directo a mais de 1500 obreiros, entre homes e
mulleres, sendo a factoria conserveira mais grande de Europa.

13. A fabrica do conserveiro de orixe italiano Palata Pucho Lago. Estaba
na nave do remo, fronte a farmacia da avenida de Bueu ¢??7??

14. A fabrica do alicantino Antonio Pellin Navarro especializado na
anchoa. (Tivo fabricas en Temperans e Rodeira). Construiu fabrica nas
pedras de Oxea, ao caron da de Lago, onde era a de Sr. Olegario.

15.Fabrica do conseveiro xenovés Guido Paganini Picasso, cénsul
italiano na cidade de Vigo, na rta de Montero Rios. Estaba casado con
Luisa Montemerlo.

16. A pequena fabrica de efectos navais e de conservasde Levita, Manuel
Lago Bastos (1912-1984) no peirao de Cangas. Os sucesores
fundaron a conserveria Lago Paganini no aterrado de Oxea.

17.A fabrica de escabechado e secadeiro de polbos de Chamadoira,
Ignacio Gonzalez Chamadoira (1879-1975) na Pedra Alta.
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18. A fabrica de Juan Gonzalez Chamadoira en Aldan que comercializaba
a marca “Mar y cielo”.

19. A fabrica de Figueroa que descargaba no peirao grande.

20.A fabrica de Bobo, o leonés Rogelio Lopez Bobo que descargaba na
rampla fronte a fabrica na avenida de Bueu (onde esta a academia
Cangas dos Macillos e o super de Froiz)

21.A fabrica do sonense Abalo Pombo que descargaba na rampla que
habia fronte a de Bobo. (Actualmente hai un restaurante de comida
chinesa)

22.A fabrica de Arbones no peirao de Rodeira comercializaba co nome de
Rodeira limitada (Vigo)

23.A fabrica de Juan Azpeitia Santiesteban (Laredo 1880 — Cangas,
1971) no Forte tivo un secadeiro de polbos. Azpeitia vifiera a Galiza a

construir traiflas. Tiveron bodegoén e tenda de comestibles no Forte e
logo trasladaronse a ria Fomento, detras do Marina.

24. O bilbaino ou o0 zaragozano José Maria Legarda con fabrica no Forte
ao caron do hoxe bar Habana.
25.0 secadoiro de polbos de José Pereira Lage (O Carballifio, 1880 - ).

Os seus descendentes fundaron Conservas lglesias no aterrado de
Oxea, fabrica ainda con actividade.

26.Fabrica salgadoira de Indalecio Garcia Soto (Vigo 1872) na rda
Montero Rios. No ano 1927 foi fabrica de salga e anchoa.

27.Fabrica de Salasdén mercada pola empresa Masso en Barra.

30. Secadoiro de Andrés Romay Vifias de polbo indo para san Roque.

31.secadoiro de Laudino Sousa.
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(Os numeros servirdn para identificar as fabricas nos mapas do concello de
Cangas.)

Unha fabrica moi especial: Mass6 (Cangas)

O edificio € obra do arquitecto Xacobe Esténs Romero e do enxefieiro Tomas
Bolivar Sequeiros, construida por Xosé Rodriguez Carril co mestre de obra
David Pazos Portela. Comenzaron as obras en setembro de 1937 e
remataron en xullo do 1941. Eixo dun emporio industrial, deu traballo directo
a mais de 1500 obreiros, entre homes e mulleres, sendo a factoria
conserveria mais grande de Europa. Comercializaba como Kairel, Masso,
Gaviota, entre outras marcas rexistradas.

A fabrica de conservas Mass6 Hermanos: fundada en 1816, chega a ter 2300
persoas, na maior parte mulleres, traballando.Foi premiada varias veces. No
1943 o Goberno Espafol concédelle o premio de "Empresa Exemplar”, moi
importante naqueles anos. No 1959 recibe o galardon "Modelo en Seguridade
Social ". Masso0 contaba con fabricas en: Bueu e Cangas , Avilés (Asturias) e
Barbate de Franco (Céadiz).

A fabrica de Cangas (chamada pola empresa MassO Superfactoria) era a
maior de Europa e ocupaba 180.000 m?. Tifia duas darsenas propias, tres
fabricas reductoras para farifias e graxas de peixe, camaras frigorificas,
talleres mecéanicos, unha factoria baleeira, casas obreiras, refectorios,
economatos, escolas e unha garderia infantil, completaban a organizacion
empresarial. Foi a primeira fabrica do mundo que incorporou unha patente
francesa para abrir as latas de conserva un sistema de chave e pestana.

Ao seu caron funcionou unha factoria baleeira. A baleeira de Massé en
Punta Balea (Cangas) estivo en funcionamento dende 1954 a 1986 a
tradicion baleeira de Cangas remontase ao ano 1924 cando na abra de
Barra, ao abrigo do cabo Subrido, estableceuse unha factoria baleeira a flote,
chamada “Rey Alfonso”, da compafiia Corona S.A.

Unha das tres baleeiras que habia en Galicia estaba instalada en Cangas, na
fabrica de Masso. (As outras duas estaban en Canelifias(Cee) e no Portifio
de Moras (Xove)). A maioria dos exemplares capturados eran da especie
Balaenoptera physalus de 18 a 25 metros. Durante os meses de abril a
novembro os barcos baleeiros pescan unha ou duas baleas por cada saida.
Despois na factoria son despezadas e obtefien carne rica en proteinas para o
consumo e aceites a partir da sua graxa. A pesca da balea tivo moita
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importancia en Galicia dende o século Xlll. A sua caza foi prohibida
recentemente.
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NOTAS
(1) Segundo escriben os historiadores Lopez Ferreiro e Manuel Murguia.

(2) Un dos ilustrados de mais sona, Cornide Saavedra, escrebe un libro
sobre a pesca da sardifia nas costas de Galicia.

(3) en palabras do historiador Luis Obelleiro.
(4) Revista Vida Gallega, 1910.

(5) Pai do pintor Angel Botello.
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AS FABRICAS CONSERVEIRAS

A primeira industrializacion de Galicia foi impulsada polas fabricas conserveiras instaladas
nas costas. A transformacioén e conservaciéon do peixe iniciouse xa durante o dominio romano
e, no século XVIII, converteuse nun importante factor de desenvolvemento econ6mico nas
comarcas costeiras.

A constante modernizacion e busca de novos mercados permitiulles &s compafiias galegas
dominar o sector espafiol e ser o maior referente na Unién Europea.

Asi, das aproximadamente 145 empresas espaiolas dedicadas a elaborar conservas cos
produtos do mar, ao menos 65 estan situadas en Galicia. Estas compafias facturan mais do
60% do sector espafiol, que en 2001 creceu un 5% ata acadar as 260.000 toneladas cun valor
superior aos 820 mill6ns de euros.

Os Catalans no Morrazo

A partir da segunda metade do século XVIII, foron chegando ata as costas galegas,
inmigrantes que se dedicaron 6 comercio e trafico do salgazon. Aquela afluencia compoiiiana,
maioritariamente, homes de negocio. Aqui atoparon os medios necesarios para desenvolver o
seu habitual trato que exercian ata agora en Catalufia, atraidos pola abundancia de sardifia na
costa galega e ademais reunian as daas condicions suficientes para pescar como eran:

Estar matriculados como pescadores e que habia total liberdade para pescar nas costas do
reino de Espafia, a todolos mareantes matriculados.

O grado de ocupacion das rias galegas foi intenso e rapido. En poucos anos ocuparon ata a
mais pequena enseada establecendo nelas os seus almacéns de conservacién e elaboraciéon de
sardifia.

O principio os catalans residen en Galicia so durante a tempada de pesca (sete meses) e volven
para Catalufia. Este sistema vai a durar poucos anos 6 cambiar polo asentamento definitivo en
Galicia; nesta fase xa vefien coas suas familias.

A emigracion catalana estimase nunhas 15.000 persoas. Nun primeiro momento vefien con
mulleres e parentes, os solteiros van a stia rexion a casar e regresan, pero co tempo casaran
con mulleres galegas, asentandose definitivamente na zona.

A presencia dos fomentadores catalans pode obedecer a varias razdns, pero a de maior
influencia, serd a guerra con Inglaterra, na que os navios deste pais vironse imposibilitados
de levar o pescado salgado 6 levante espaiol. Aqui descubriron a riqueza das nosas costas e a
explotaron no que puideron, creando unha rede de factorias pesqueiro - salgazoneiras 6 longo
de toda a costa pontevedresa.

O seu establecemento basease nos privilexios concedidos pola Coroa 6s matriculados do mar
de poder pescar libremente nas costas espanolas. Constitiien os seus almacéns salgadeira a
beira do mar, algo afastados das poboaciéns cun gremio do mar poderoso, pois soen ter
continuos conflitos. Por esta razon os atopamos en case todos os portos idoneos do Morrazo e
Pontevedra excepto en Cangas que contaba cun forte gremio do mar. Un caso contrario o
atopamos en Vigo que, se ata 0o momento non destacara na pesca, coa chegada dos catalans o
seu barrio do Arenal vai a ocupar un lugar destacado.

Cambio na industria salgazoneira de Cangas

Os catalan vefien a Galicia cunha pesca de arrastre, a “xavega”, que vai a chocar coas artes
tradicionais, sobre todo o xeito. Os pescadores galegos acostumados 6 xeito enfrontaronse 6s
catalans, que traen a “xavega”, e esta loita pasara por multiples alternativas 6 longo do XVIII e
parte do XIX.

A nosa vila foi a excepcion & norma da afluencia catalana, xa que Cangas era a vila que estaba
en cabeza en volume de capturas de sardifia e outros peixes, asi coma o de maior ntimero de
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embarcacions dos portos que compoiian a ria. Sen dibida algunha, méais dun industrial
salgazoneiro trataria de canalizar a siia explotacidon pesqueira na costa canguesa pois
concorrian as mellores condiciéns para o desenvolvemento do seu comercio, tratando tamén,
de desconxestionar a saturada ribeira viguesa do Areal de aquel rosario de factorias
salgazoneiras que ali se foron instalando durante os altimos anos do século XVII.

As orixes desta ausencia haberia que buscalos no panorama industrial que os catalans crearon
entre os moradores. Estes industriais actuaron como un revulsivo no noso sistema
econdémico-social, 6 introducir nas nosas rias, un arte de pesca foraneo, totalmente
desconecido e innovador, que se chamaba “xavega”

Foi precisamente a utilizacion desta arte, a caixa de resonancia que provocaria a crispaciéon
dos futuros enfrontamentos pola desleal competencia cés anticuados métodos de extraccion
pesqueira, que practicaban os nosos matriculados, baseados nun sistema de economia de
subsistencia como eran os cercos e as sacadas.

- En moi pouco tempo, o uso da “xavega” chegou a esquilmar a ria das tradicionais zonas de
pesca. Asi baixou o nimero de capturas e esto notouse na débil economia dos vecifios.

- A caida a exportacion de capturas dos cangueses principalmente sardinas.Dende primeiros
do século XVII, tradicionalmente, os pesqueiros cangueses seguian o ciclo exportador a través
de Vigo e Bouzas, onde existia un estamento mercantil monopolizador deste comercio
maritimo. Coa presencia destes novos comerciantes, a burguesia autéctona nada puido facer
ante os sistemas de producion de corte capitalista que, por falta de competitividade,
precipitaronse en ruina, provocando na stia caida outro duro golpe 6s mareantes da vila

A sobrepesca que sufriu a ria polo abuso da arte da xavega, enriqueceu en moi pouco tempo, a
maior parte dos salgazoneiros catalans en detrimento da poboaciéon de Cangas. A causa de
todo isto houbo un ambiente de franca hostilidade e animadversion por parte dos vecifios de
Cangas cara 6s industriais cataldns. Os moradores de Cangas opuxéronse o establecemento e
penetracién catalana na stia vecindade pechando filas mentres durou a sta permanencia.

Pero a crise no sector s6 acababa de comezar, pois o efecto combinado da sobrepesca hai que
sumarlle a nova situaciéon bélica de 1809, que trouxo consigo un estado de misericordia
econdémica orixinada polos fortisimos tributos que as tropas francesas impuxeron a todas as
clases sociais, quedando a poboacion esquilmada, sen un s6 marabedi. A falta evidente de
difeiro entre os veciios, paralizou todo trato e comercio da vila co que non se podia adquirir
nin ainda a posibilidade de pagalo a crédito, 6 estar as embarcaciéns de pesca apresadas por
pescar co arte prohibido da “xavega”.

O conflicto dos Dezmos

Se 0 uso da “xavega” nos seus comezos, enfrontou a fomentadores catalans e matriculados
cangueses, o cobro do imposto do dezmo pofieria a ambos no mesmo platillo da balanza
fronte 6 poder eclesiastico.

O imposto do dezmo, que se pagaba 4 igrexa dende tempos inmemorables, consistia en
satisfacer unha parte do pescado extraido da ria ou ben por beneficios que se obtifian pola
stia venta. A Igrexa, o ser a receptora deste imposto, lembraba insistentemente a
obrigatoriedade de todo cristian a pagalo. Os catalans viron neste imposto un prexuizo 6 seu
negocio, Por outro lado coincide este conflito do dezmo cunha forte crise que comezou a
mostrarse c6 agotamento da pesca e por anadidura a “Real Facenda” impofia préstamos
obrigatorios para as urxencias da Coroa a unha burguesia arruinada polas contribucioéns dos
franceses. Os conflitos dos dezmos non cobraran forza ata finalizada a invasion francesa, pese
a que existan precedentes en 1790 e 1801 cando o problema da crise pesqueira non fixera mais
que comezar.

Os catalans pretendian de forma hébil, sentirse apoiados pola vecindade e dar largas 6 preito

na espera de que a nova Constitucion suprimise esa reliquia medieval, pero a xustiza non se
decantaria o seu favor.
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A Expansion Catalana

A penetracion catalanista na parte do Morrazo, poderia datarse, con todo rigor, a partires do
1800.

Atrés quedaron aqueles anos de enfrontamentos a causa da “xavega”. Serenos os 4nimos, 0s
industriais catalans timidamente, déronse asentando neste lado da ria buscando novas praias
nos portos de O’Hio, Aldan, Beluso, Bueu etc. Nesta expansion, levantan as novas factorias,
estando as casas centrais en Vigo, Marin ou Coruiia. De ai pois, que fabricas con maior
solvencia como Marcé del Pont, Curbera ou Domenech elixiran as nosas costas.

Fases industriais das fabricas de salazén en Cangas.

Apréciase duas fases, unha de despegue e auxe das fabricas, detectable no Morrazo dende
1770 ate 1825. Outra de caida e crise das fabricas dende 1825 ate 1890, habendo unha minima
recuperacion dende 1853 ate 1868.

En Cangas, apréciase un dinamismo econémico que carecia en séculos anteriores, coincidindo
este despegue coa chegada e instalacidon dos almacéns e fabricas por parte dos fomentadores.
A vila de Cangas queda sumida nuha crise e pérdida de importancia do seu porto, no que o seu
trafico comercial sera moi cativo e so para portos achegados (Vigo, Baiona) no que vende a
pesca en fresco. Cangas pasa a ser un centro urbano dependente no econémico e comercial da
cidade de Vigo, tendencias que contintan ata hoxe.

- Na primeira fase (1770-1825) vai propiciar unha actividade fabril nos portos de Aldan,
Beluso e Bueu, o que facilita que aparezan barcos adicados 6 trafico comercial con destino a
portos da franxa levantina e catalana. O porto de Pontevedra neste periodo perde importancia
e queda substituido por Marin. Prodticese tamén a caida do porto da vila de Cangas, onde non
se instalan os fomentadores pola oposiciéon do gremio do mar, que est4 superada no trafico
por Aldan, Beluso e Bueu que xunto o porto de Marin son os centros dindmicos no salgado e
exportacion de sardina no Morrazo.

Con motivo da guerra que Espana mantén con Inglaterra, en 1805 require a Galicia en
concepto de Imposto dos “millons” a cantidade de 18 milléns de reas dos que lle corresponden
6 comercio da xurisdiccién de Cangas 12.000 reés 6 ano; esta cantidade tifia que distribuirse
proporcionalmente segundo a calidade dos negocios mercantis. Os peritos fan un inventario
das fabricas e almacéns de sardifia o que vai a traer un problema as fabricas salgadeira

- Na segunda fase a partir de 1825 vaise producir unha caida comercial no Morrazo. Ainda que
o namero de barcos que entren ou salgan dos portos de Aldan e Beluso sexa alto, porque 6 ser
portos abrigados, en caso de temporal refixianse antes de chegar a Vigo que segue sendo o
porto de referencia.

As fabricas salgadeira minguan a sda actividade por mor da forte presion fiscal (subsidio
industrial) e outras causas como son a cambiante lexislacion na pesca. Era normal que se
prohibise o uso de xavegas e xeitos durante algiins meses, a irregular baixada de sardifia as
rias que provoca anos de moita escaseza. Non obstante o problema mais grande seria o prezo
do sal que non fai competitivo o pescado salgado para Bilbao, Levante e Barcelona, preferindo
vendelo en fresco antes que salgado, en algins anos, debido o prezo da sal que era
disparatado.

En 1865 a situacion faise insoportable e os fomentadores acordan cesar como industrias e
piden o poder darse de baixa como fabricantes.

As fabricas salgadeiras pechan definitivamente ou de forma intermitente e dan paso as
fabricas conserveiras de tecnoloxia francesa. En Cangas atopamos a primeira fbrica
conserveira en Balea (Darbo) en 1891. Nesta década conviven as fabricas salgadeira e de
conservas, pero na seguinte década van desaperecendo as salgadeira, facendose inicamente
fabricas conserveiras.
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Féabricas salgadeiras en Cangas

Na xurisdicién de Cangas a primeira fabrica de salazén instalada en todo o Morrazo, parece
ser que foi no Hio, cara a 1762, a cargo do fomentador catalan Joseph Caminada.

En Aldéan tense constancia que no ano 1963 asentouse outra fabrica a cargo de dous homes de
negocios procedentes do comercio de Vigo D. Ventura Marc6 del Pont. E D. Francisco Puch.
Ademais desta fabrica de Aldan, nestas datas tamén se fixeron con outra no Arenal en Vigo.
No 1964 Marco6 del Pont desplazase ata Aldan pofiendose en trato con Francisco de Castro,
Antonio Otero e outros vecifios de Aldan para comprar os terreos. Elixe o lugar denominado
Con e adquire o primeiro medio ferrado de terra e o segundo un cuarto asi como outros
terreos lindantes para levantar a sua fabrica-almacén onde figuraria a cabeza da compania
que, tres anos despois, en 1767, deciden liquidala e facer contas 6 retirase D. Francisco Puch a
Catalufia deixando a fabrica 6s seus herdeiros.

En 1787 o fomentador Antonio Fabregas e a stia muller Manuela da Pena, mercan 6 mestre-
arquitecto Esteba de Sobreira uns terreos en Espifieira (Aldan) en 481 reas e constriien unha
fabrica salgadeira.

En 1790 Francisco Genaro Angel merca 30 ferrados de terreo en Balea (Darbo) para facer
outra fabrica, que non logra facer.

Cara a 1805, con ocasién do reparto da contribucién do imposto dos “milléns” xa temos en
funcionamento as seguintes fabricas:

- Tres en Aldan de Ramoén Carrera, Simoén Corbera e fillo e Francisco Genaro Angel

- Tres en Hio de Francisco Vazquez, Felix Ferrer e Jose Lluc

Non temos informaciéon de onde estaban situadas estas fabricas.

No ano 1824 atopamos en Cangas estas fabricas salgadeira:
D. José Lluc de Vigo na Ameixidee - Hio

D. Pedro Dionisio Lafuente (Vigo) en La Testada (Hio)

D. Felix Ferrer(Vigo) en Rio Esteyro (Hio)

D. Francisco Tapias (Vigo) en Aldan

Compania de Morén (Vigo) en “Tras lo Con”

D. Francisco Angel (Pontevedra) en “Do Con”, Aldan

Entre os anos 1825 e 1864 non se atopan no Centro de documentacion de Historia Local do
Concello ningunha referencia de matriculas industriais, pero si fabricas de aparello, ainda que
estes datos son moi confusos

A partires do ano 1864, xa temos un rexistro mais detallado das matriculas industrias que
existian na vila:
1864 — 1870
Placido Sequeiros(Darbo). Dase de baixa da fabrica salgadeira de Balea que pasa a ser de
Francisco Gil y Montes.
José Barrerasy Casellos. Fabrica salgadeira en Balea
Francisco Gil y Montes. Fabrica salgadeira en Balea
Pedro Acufia(1869). Fabrica salgadeira en Balea onde antes estaba Francisco Gil y Montes

1870 — 1880

José Barreras. Fabrica salgadeira en Balea.

Pedro Acufia. Fabrica salgadeira en Balea.

José Bernardo Cordeiro(1873-1878). Fabrica salgadeira en Escada.
Tomaés Galep(1873-1880) . Fabrica salgadeira en Aldan.

Félix Ferrer(1873-1878). Fabrica salgadeira Hio.

José Gelpi(1873-1878). Fabrica salgadeira en Hio.

Ventura Moreu(1873). Fabrica salgadeira en Hio.

Simo6n Agulla(1873-1879). Fabrica salgadeira en Hio.
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Celestino Buet(1873-1899). Fabrica salgadeira en Hio, Temperan.
Leopoldo Lombardy. Fabrica salgadeira en Pinténs(Hio).

1881-1890

Rosalia Acuna(1880 — 1882). Fabrica salgadeira en Temperans.

José Barreras ( 1870 — 1888). Fabrica salgadeira en Balea e logo en Temperan.
Ventura Moreu ( 1873 — 1889).Fabrica salgadeira en Hio.

Celestino Buet. Fabrica salgadeira en Temperan.

Serafin Barros. Fabrica salgadeira en Aldan.

Leopoldo Lombardy. Fabrica salgadeira en Pinténs(Hio).

Idelfonso Feijoo(1881 Fabrica salgadeira en Salgueirén (Darbo).

Juan Buet 1885-1887) Fabrica salgadeira en a Escada(Cangas).

Matriculas adicionais:

Joaquin Francisco Grafia (1980). Cangas - Escada.
Idelfonso Feijoo. Darbo — Darbo.

Francisco Montes Gonzalez ( 1880). Muelle.
Manuel Antonio Montes Grania. Muelle.

Dario Lameiro (1887) Balea.

José Dotras (1887)Vilanova.

Ventura Moreu(1887). Hio - Cabo Pequeno.

Juan Nunell(1887) Hio — Cabo Pequeno.

En Cangas a primeira fabrica conserveira aparece, en 1981, en Balea (Darbo); sendo primeiro
unha fabrica salgadeira e logo conserveira. Nesta década conviven as fabricas salgadeiras e as
conserveiras, pero na seguinte década van desaparecendo as salgadeiras, facendose
unicamente fabricas conserveiras e o seu nimero vai medrando co paso dos anos.

1890 — 1894

Celestino Buet. Fabrica salgadeira en Temperan.

Joaquin Francisco Grafia (1980).Fabrica salgadeira en Cangas — Escada e no ano 1894 tamén
en Cangas en Aldan Espifieira.

Leopoldo Lombarda (1879 . Fabrica salgadeira en Pinténs (Hio).

Dario Lameiro (1887 - 1892). Fabrica salgadeira en Balea.

José Dotras (1887 — 1894). Fabrica salgadeira en Vilanova — Hio.

Matriculas adicionais:
Dario Lameiro ( 1891). Conservas e pescados en Darbo — Balea
Viuda de José Barreras (1893- 189).Fabrica salgadeira en Balea

1895 — 1890

Celestino Buet ( 1973 — 1899) . Fabrica salgadeira en Cangas/ Fomento
Joaquin Francisco Grafia (1980). Fabrica salgadeira en Cangas/ Fomento
Viuda de José Barreras (1893-1895).Fabrica salgadeira en Balea
Leopoldo Lombarda (1879 . Fabrica salgadeira en Don6n(Hio).

Fébricas conserveiras 1880 - 1890

Dario Lameiro (1887 — 1990). Fabrica de conserva en Balea - Darbo
Leopoldo Lombardy ( 1894 — 1994) Fabrica de conserva en Pinténs — Hio

Estado das fabricas salgazoneiras da nosa vila

- Aldan

- Menduifia: Actualmente é unha casa de pedra ainda habitada por varias familias
veraneantes madrilefios que acodeb nos meses de veran.

- Tras do Con: Foi reformada hai un par de anos e actualmente e unha marisqueria. Durante
moitos anos foi un viveiro.

- Aldan — Espifieira: Na actualidade é unha das mellores casas rurais de Galicia. O seu
propietario é un armador vecifio do Hio.

- Hio
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- Ameixide: Consérvase a stia estrutura de fabrica conserveira en bo estado exterior. Foi
mercada hai uns anos pola familia armadora Baqueiro.

- Pintens: Ainda que no archivo aparece como fibrica de salazén non se conserva ningin
resto. Pode ser que nalgin momento fora chamada Pinténs e sexa a fabrica de Ameixide.

- Punta Alada (6 rematar a praia de Areabrava, direccién Couso): Consérvase moi pouco desta
fabrica, soamente un par de paredes. O seu propietario € o mesmo que a da restaurada casa
Rural de Aldan.

- Punta Couso: O seu estado actual e inmellorable, xa que nestes momentos atopase en fase de
recostrucion para un futuro Hotel — Rural.

- Cabo Pequeno. En Donén. Atdpase totalmente en ruinas, o seu acceso € bastante
complicado.

- Temperans.A praia seguinte a Liméns, antes de Nerga O seu estado actual é de ruinas, pero
ainda se conserva un pequeno peirao e as catro paredes asi coma outras naves que
pertenecian 4 propia fabrica.

- Cangas

- Massé. Esta fabrica primeiro foi salazoneira e logo convertiuse en fabrica de baleas e
conserveira. Consérvase en bo estado Nestes momentos esta en estudio a creacion do futuro
museo da balea nesas instalaciéons

- Oxea. Naves situadas detras da Casa do Concello. O seu estado de conservacion € bastante
bo. Despois de fabrica salgadeira foi fabrica de conserveira.

- Rodeira: O final da praia de Rodeira. O igual que as naves de Oxea, atpanse en perfecto
estado exterior e tamén traballou como fabrica conserveira.

- Atopamos outras fabricas salgazoneiras no centro de Cangas documentada no rexistro de
empresas do archivo do Concello, como poden ser na Ria Fomento ou na rta Lirio namero 30
asi coma referencias 6 peirao ou Escada en Cangas

Nesta documentacién podemos ver coma as fabricas conserveiras van comendo terreo as
fabricas salgadeira.

** Toda a documentacion que aparece neste traballo, foi sacada de artigos publicados nas
Festas do Cristo de Cangas e nas Festas do Carme de Aldan asi como do Centro de
Documentacion de Historia Local do Concello de Cangas.

Fabricas Conserveiras

A pimeira fabrica conserveira en Galicia faina Curbera en Chapela (Redondela) en 1861. As
fabricas de conserva son de tecnoloxia francesa, que ven de Galicia despois do trato comercial
feito con Francia o 11 de xullo de 1882. Os franceses transferiron a tecnoloxia, capital e
técnicos a Galicia. Hai que sulifiar que a sardifia desaparecera das costa francesas.

En Cangas a primeira fabrica conserveira, como xa dixéramos, aparece en 1891 en Balea.
Nesta década conviven as fabricas de conserva e salgadeira, pero na seguinte década medra o
namero de conserveiras e as fabricas salgadeiras rematan por desaparecer; asi en 1919 xa
temos as seguintes fabricas conserverias co nome dos seus propietarios e o nome e lugar de
procedencia do empresario:

Angel Gonzalez Vidal — Cangas

Pedro Monte Merlo. Coiro - Rodeira
Daniel Eiroa Novoa. Coiro - Rodeira
Daniel Eiroa Novoa. Coiro - Rodeira
Francisco Fdez. Cervera. Coiro - Rodeira
José Daniel Montes Martinez. Coiro — Rodeira
Dario lameiro Sarachaga. Darbo — Balea
Luis Bolivar Mass6. Aldan — Menduifia
Vitiva de Angel Botello - Vigo

Francisco Gémez - Vigo

Hijos de José Barreras - Vigo
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Jose R. Curbera - Vigo
Angel Botello e fillos. Aiamonte — Huelva.

(ESTA INFORMACION FOI OBTIDA NA PAXINA WEB DO CONCELLO DE CANGAS. A
PESARES NOSO, DESCONECEMOS OS NOMES DOS AUTORES DESTE TRABALLO POLO
QUE NON PODIMOS SINALALOS COMO NOS GUSTARIA.)

MASSO, LUZ E ESCURIDADE

Manuel Aldao

Para atoparnos coas orixes de Masso, temos que remontarnos a 1816, ano en
que Salvador Masso6 Plau chega a Galicia e aséntase en Bueu como salgador.

En 1883, produacese, nesta firma, o grande paso da salmoira 4 conserva
esterilizada. En Francia, concretamente en Nantes, estibase a facer a
conservacion de alimentos por esterilizacion.

Carecendo os Mass6 de experiencia neste sistema, asocianse co francés Félix
R. Domingo e fundaron en Bueu a fibrica "La Perfeccion" - Fébrica de
Conservas y Escabeches. Por carecer de man de obra cualificada, trouxeron de
Francia técnicos na materia para poér en marcha a factoria de Bueu, e coas
marcas "Mass6", "Le Drapeau"”, "Kayrel", "El Porron", "Figaro" e "La
Cosmopolite", empezaron a producir conservas - Al estilo de Nantes-, como se
lle dicia daquela. Os novos métodos de conservacion en envases de folla de lata
leva parello, ademais da elaboraciéon do peixe, dispor dun taller de fabricacién
de envases, asi que naquela altura, a fabrica "La Perfeccién" tifia un cadro de
persoal superior 6s 600 obreiros. En 1894, Mass6 absorbeu o capital francés e
quedou propietario total da industria.

A Guerra de 1914 propiciou o desenvolvemento destas industrias dedicadas &
fabricacion de produtos alimenticios non perecedoiros, de facil transporte e en
porcions racionadas para abastecer os exércitos aliados.

En 1926 Mass6 inaugura unha nova fabrica en Bueu, e en 1931 merca a fabrica
do Salgueirén, en Cangas, o anifiador do que seria dez anos despois a mais
grande fabrica de conserva de Europa.

A partir da inauguracion de nova fabrica en Bueu, e baixo a direccién de
Gaspar, Xosé Maria e Antonio Mass6 Garcia, levando a batuta de direcciéon
Gaspar , Mass6 Hermanos S.A., ampliou as marcas rexistradas en "Gaviota",
"Cormoran"”, e "Delfin" e inicia unha singradura de medio século de
extraordinario esplendor.
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En 1937 inicianse as obras da construcién de factoria de Cangas, unha
macrofabrica, que coas dependencias anexas, suma 40.330 m2 de superficie
util cuberta, e 180.000 m2 de superficie total dispoiiible para diferentes usos.

En 1941 inauguarase a factoria de Cangas, un complexo industrial que tendo
como eixo a elaboracion de conservas de peixe e mariscos, compleméntase con
talleres de fabricacién de envases, flota pesqueira para abastecemento de
materia prima, talleres de carpinteria de ribeira para a construciéon e
mantemento dos pesqueiros, varadoiros, talleres de albaneleria e pintura,
forxa e taller mecanico para construcion de maquinaria nova con patente
Mass6 e mantemento de toda a instalacién, caAmaras frigorificas e fabrica de
xeo, que ademais de cubrir as necesidades propias da fabrica de conservas,
abastecia os motopesqueiros do Gran Sol propios e alleos. Todo este emporio
fabril daba traballo a mais de 1.500 persoas entre homes e mulleres.

A fabrica de Cangas, convértese na planta piloto, no emblema Masso, e €
dotada da mais moderna tecnoloxia do momento. Incorpora a novidade das
mesas circulares con dobre carrusel para o abastecemento 4s obreiras de latas
baleiras e materia a empacar, no transportador superior, e evacuacion de latas
empacadas polo transportador inferior. Outra técnica impactante no
momento, foron as canles de recepcion do peixe para o posterior eviscerado e
salgado, que con patente MassO, presentaban un sistema de arrastre, por
correntes de auga, da cabeza e magas das sardifias ata o deposito de visceras.
Igualmente foi novidoso o forno de coccion continua de vapor aberto, tamén
de patente Masso.

A Fabrica de Cangas bota a andar cunha tecnoloxia moi superior a de calquera
outra fabrica de Espana e esta hexemonia mantense en todos os eidos da
fabricacion de conservas, ata principios dos anos oitenta, que é cando comeza
a facerse notar, sobre todo internamente, o devalo da firma Mass6. Non imos
enumerar cronoloxicamente os avances tecnoloxicos da industria, pero si
algins que supuxeron un cambio importante. Por exemplo, en 1962,
cambiouse o sistema de recepcién de peixe, con 20 anos de antigiiidade,
pasando os tanques de salmoira refrixerada, aband6nase o eviscerado manual
e pasase 0 corte e eviscerado mecanico, recepcién en bandexas plasticas que
van directamente 6s fornos de cociéon e de ali mecanicamente &s mesas de
empaque sen intervencion de man de obra. Esta instalacion revolucionou a
lina da sardifia. Asi mesmo no ano 1960, Mass6 estaba empacando ttnidos
mecanicamente. Con este avanzado tecnicismo a fabrica de Cangas producia
mais de 40 millons de latas anuais.

No eido administrativo hai que dicir que no ano 1970 tina informatizada a
noémina e todo o sistema de primas de producion. Tamén nisto foi pioneira no
mundo da conserva.

Cando dicimos que a fabrica de Cangas, no comezo da stia andaina, foi unha
revolucidn tecnol6xica na industria conserveira, é xustiza engadir que non foi
menos no eido social. No ano 1943 concédeselle o titulo de "Empresa
Exemplar". Non é para menos. Hoxe esta en estudio unha lei que concede
beneficios fiscais 4s empresas que implanten una garderia infantil para os
fillos dos obreiros. Mass6 adiantase 50 anos. Habilita en Cangas mais de 50
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vivendas para os obreiros, con auga corrente, e a maioria delas dispondo dun
horto. Un hotel para persoas solteiras con comedor subvencionado, Garderia
Infantil, ata idade escolar, atendida por persoal especializado con visita
semanal de pediatra, alimentacion dos nenos. Durante a lactaciéon, a nai
dispunia de tempo suficiente para dar de mamar 6 seu fillo moito antes de ser
recollido este dereito nos convenios colectivos. Aulas escolares para nenos e
para nenas.

Comedor de obreiros, para aqueles que vivindo lonxe non lles daba tempo a ir
a casa e volver para a xornada de tarde. Este comedor dispufia de cocifias,
atendidas por persoal da empresa, para o quentamento de pratos ou para facer
comidas rapidas.

Servicio de economato en onde os productos fabricados pola empresa tifian
unha porcentaxe de desconto sobre a tarifa de venda. Os outros productos
vendianse a prezo de costo no almacén.

No ano 1956, Mass6 incorpora no cadro de persoal unha Asistenta Social, que,
nun colectivo de 2.300 traballadores no total das catro fabricas, resolveu e
atendeu infinidade de casos, de pensions , enfermidades, problemas
familiares, de convivencia etc. Foi unha extraordinaria axuda nas relacions coa
Seguridade Social, sanatorios, en casos de enfermidade, e mil e un problemas
que poden presentarse nunha empresa tan numerosa e cunha formacién
cultural, naquelas datas, moi baixa. No Coloquio Conserveiro, celebrado co
gallo da Feira Internacional da Conserva da Alimentacion, no ano 1965 en
Murcia, D. Gaspar Mass0, fai unha glosa sobre o labor da Asistenta Social, e
empezando por confesarse excéptico, remata: "Hoy, después del éxito
obtenido entre todo nuestro personal, tengo que confesar mi gran error y
recomendar resueltamente estos servicios entre los Empresarios que tengan
siquiera 100 obreros”

A figura de Ana Maria, que no recorrido do barco a Salgueir6n, era continua e
diariamente interrompida por persoas alleas e do cadro de persoal Masso para
facerlle consultas e encargarlle casos, era popular en Cangas.

No ano 1.959, a Mass6 Hermanos S. A. concédenlle o titulo de "Empresa
Modélica en Seguridad Social".

Aquelas “sombras” que empezaron a notarse a principio dos oitenta,
escurécense mais co problema da "colza", e a fins do ano 1989 hai demoras de
breves dias no pago da nomina, agravandose no ano noventa e seguintes.

O ocaso do astro Masso, entrou na escuridade total en outubro de 1996, cando
o xuiz asinou a sentencia das dltimas rescisidons de contratos por falta de pago.

Manuel Aldao

ANEXO III
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Luisa Mufioz Abeledo (Universidad de Santiago de Compostela). Los mercados de
trabajo en las industrias maritimas de Galicia. Una perspectiva historica, 1870-1936

Publicado en Tesis Doctorales

La tesis ha sido dirigida por el profesor Joam Carmona de la Universidad de Santiago de Compostela y
co-dirigida por la profesora Carmen Sarasua de la Universidad Autonoma de Barcelona. Fue defendida
en la Universidad Auténoma de Barcelona el 15 de enero del 2003 ante el tribunal compuesto por los
profesores Ramon Garrabou, Enriqueta Camps, Cristina Borderias, JesUs Giraldez y Albert Recio y
calificada con sobresaliente cum laude por unanimidad. **more**

En esta tesis se analiza la formacién del mercado de trabajo industrial en el sector de transformacién de
la pesca en el litoral gallego entre el tltimo tercio del siglo XIX y la Guerra Civil, periodo a lo largo del
cual se consuma la transicion de la industria artesanal de salazones de pescado a la moderna conserva
hermética y se consolida éste sector. La tesis contempla dos objetivos primordiales. El primero consiste
en explicar los principales rasgos distintivos del mercado de trabajo en la industria transformadora de
pescado: la estacionalidad, la flexibilidad, la intensidad en trabajo femenino y la segmentacion por
género. El segundo es estudiar el impacto socioeconémico provocado por la industrializacion del litoral
gallego. Se hace hincapié en los efectos de la citada industrializacion sobre tres aspectos clave: cambio
sectorial, migraciones y niveles de vida.

La metodologia empleada para explicar el funcionamiento del mercado laboral en las industrias
maritimas de la costa gallega es el analisis microhistérico y el cruce de mdltiples fuentes. Como caso
de estudio ha sido elegido un municipio del Sur de la provincia de Pontevedra: Bueu. Este municipio
puede considerarse un caso representativo de la industrializacién litoral tanto porque la industria
salazonera estuvo plenamente arraigada en el mismo durante casi 200 afios como por ser una de las
primeras poblaciones donde se implantd la industria de conserva hermética de pescado,
concretamente, en la empresa Mass6 Hermanos, S.A, en la década de 1880. Las diversas fuentes
consultadas han sido divididas en varios grupos: empresariales, demograficas, socioeconémicas, etc.
De la documentacién de empresa destaca la que proviene de las firmas conserveras Massé Hermanos
S.A., Curbera, Antonio Alonso y de algunas compariias de salazén como Joan Verges o Ferrer Romani.
Para este trabajo fueron vaciados libros de jornales y expedientes de trabajadores, libros de barcos,
copiadores de cartas, libros de matricula de operarios, libros de jornales, libros de los diferentes
talleres, protocolos notariales. Un segundo grupo lo constituyen las fuentes municipales, que he dividido
en dos grandes bloques: demogréficas, los padrones de poblacidn correspondientes a 1870 y 1924, y
socioeconémicas, sociedades marineras y de emigrantes, registros de accidentes, estadisticas obreras,
libros de actas del Instituto de Reformas Sociales, de la Junta Local de 12 Enseflanza, de la Junta Local
de Proteccién a la Infancia y otros legajos de educacién, matriculas industriales, expedientes de
sanidad y beneficencia de varios municipios (Vigo, Bueu, Riveira, Vilanova, Muros y Boiro). Un tercer
grupo de fuentes lo constituyen los libros de inscripcion de barcos y las libretas de marineros
procedentes del Archivo de la Capitania Maritima de Bueu, los cuales documentan el estudio del
mercado de trabajo en el mar. En un cuarto grupo se engloba la documentaciéon referente a
Asociaciones Sindicales y Profesionales, tanto de la provincia de Pontevedra como de A Corufia. Esta
fuente ofrece una buena muestra de la evolucién de las relaciones laborales en el sector pesquero y
transformador durante el primer tercio del siglo XX. El quinto grupo corresponde a los fondos judiciales
de la Audiencia Territorial incorporados al Archivo del Reino de Galicia, y los de los Juzgados de
Pontevedra, Vigo, Cambados y Vilagarcia. Un sexto bloque lo conforman diferentes fuentes
estadisticas consultadas con el fin de reconstruir precios y salarios. Por ultimo, las fuentes orales han
sido de enorme utilidad para conectar familia y mercado de trabajo.

Esta investigacion se ha dividido en siete capitulos. El primero explica los principales rasgos
productivos de la industria de salazén de pescado como antecedente de la conserva hermética. El
segundo capitulo analiza la formacion del mercado de trabajo industrial en una comunidad costera:
Bueu. Se explican los principales cambios en la estructura laboral y en la movilidad geografica
resultantes de la localizacion de industrias maritimas: salazén y conserva. El cuerpo central de esta
tesis lo conforman los capitulos que van del tercero al sexto, los cuales se centran en el analisis del
trabajo en la conserva hermética. El capitulo tres explica los rasgos definitorios fundamentales de la
industria de conserva en cuanto a organizacion del proceso productivo, distribucion y especializacion de
la mano obra y formacion de los trabajadores. El capitulo cuatro se centra en la contratacion del trabajo
en la industria de conservas de pescado. Se analizan los distintos tipos de contratos: fijo, por campafia
y eventual. El capitulo cinco se ocupa del estudio de las formas de remuneracién y sus cambios, del
andlisis de las diferencias salariales por categoria laboral y por sexo y, finalmente, de la evolucién de
las condiciones de trabajo en el sector. En el capitulo seis se hace una estimacién del nivel de vida de
los trabajadores de la industria de conservas herméticas de pescado de la costa gallega. Finalmente, el
capitulo siete analiza la interaccion entre mercado de trabajo y familia durante el proceso de
industrializacion del litoral gallego, tomando como caso de estudio Bueu.

Las principales conclusiones que se desprenden de esta tesis son las siguientes. En primer lugar, la
industrializacién de la pesca y su transformacién, tanto en salaz6n como en conserva, provoco la
expansion de los mercados laborales del litoral de Galicia transformando las comunidades agro-
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pesqueras en comunidades obreras mixtas a la vez que alteraba las estrategias migratorias y
ocupacionales de las familias. El cambio sectorial y las migraciones internas y externas que se pueden
observar en el caso de estudio elegido para este trabajo, Bueu, lo constatan. El establecimiento y
crecimiento de industrias maritimas conllevé cambios estructurales en el empleo, creciendo la
ocupacion en el sector secundario, especialmente el trabajo femenino estacional, y declinando el
empleo agrario. Las poblaciones costeras gallegas como Bueu no solo constituian un puente entre
areas del interior y el mercado de trabajo ultramarino, sino que también se convertian en
emplazamientos de residencia definitiva. Esto no era comdn en un modelo regional como el gallego,
caracterizado por una alta presién demografica y una elevada emigracion.

En segundo lugar, la organizacion del trabajo en la industria conservera y su segmentacion por género
fueron elementos clave en las estrategias competitivas del sector. Por trabajos previos, ya sabiamos
gue la industria conservera tendié a localizarse de forma universal alli donde la pesca era abundante.
Pero esta investigacion muestra que otro elemento clave para la localizacion de la industria era el
precio del factor trabajo. Las conserveras se instalaban preferentemente alli donde la mano de obra era
barata. Los empresarios optaron por un uso intensivo de mano de obra femenina poco conflictiva y con
salarios bajos.

En esta industria, como en la salazén, el mercado de trabajo naci6 segmentado desde los primeros
afios de la formacion del sector. EI hombre se colocaba en el segmento principal o plantilla estable
mientras la mujer quedaba relegada a un segundo plano, desempefiando una gran variedad de tareas
en la planta de fabricacion relacionadas con la elaboracién. La segmentacién se puede observar
también desde la formacion. La organizacion del proceso productivo incluia el aprendizaje flexible de
los obreros/as. Mientras que las obreras recibiran una formacién general que las capacitara para
desempefiar las mudltiples tareas exigidas por el procesado del pescado, los obreros recibirdn una
formacion mas especifica segun la seccion de la empresa donde trabajasen. La segmentacion por sexo
se plasmé también en las modalidades de contratacion de la mano de obra. Las obreras de la planta de
fabricacion tenian contratos extremadamente flexibles, no sélo por su duracién, estipulada por
camparfia, sino porque las obreras podian verse relegadas a trabajar Unicamente dos o tres jornadas
por semana, en funcién de las necesidades de la actividad industrial. Esto permitia a los empresarios
controlar los costes laborales. Sin embargo, los contratos de los operarios eran fijos, en el sentido de
que les vinculaban a la empresa en el largo plazo y trabajaban de forma continuada, pues, la
elaboracion de envases y la reparacion de maquinaria, ocupaciones principales de los hombres, eran
actividades que podian extenderse a lo largo de todo el afio. Como tercera conclusién tenemos que en
Galicia, como en otras regiones conserveras, la formacion del mercado de trabajo en la industria de
transformacion de pescado implicé la creacién de escaleras laborales que relegaron a la mujer a los
primeros peldafios ocupacionales y salariales, en los cuales se mantuvieron durante todo el periodo.
Entre las principales causas que relegaron a las mujeres a la base de la piramide laboral cabe destacar
las siguientes: en primer lugar la segregacién ocupacional por sexo, en segundo lugar que las barreras
para las mujeres en la educacion institucional se traducian en barreras ocupacionales y salariales en el
mercado laboral, en tercer lugar la promocién interna no funcionaba para las mujeres, las cuales no
veian incrementados sus salarios con la antigiiedad en la empresa.

Como cuarta conclusion se constata que las mujeres jugaron un papel clave en la mejora de los niveles
de vida de las familias conserveras de la costa gallega durante el primer tercio del siglo XX. La
reconstruccion de salarios, consumos y precios de varias poblaciones costeras permite indicar que las
familias obreras de las conservas superaban los niveles de subsistencia por dos razones
fundamentales. Por una parte, debido a su naturaleza de obreros mixtos, pues se dedicaban a faenas
agrarias y pesqueras fuera de la época de transformacion de sardina. Por otra, no sélo existia un
ganador de pan masculino, sino que mujeres e hijos contribuian también a incrementar el presupuesto
familiar.

Por dltimo, esta investigacion ha puesto en relacion familia y mercado de trabajo, mostrando la enorme
participacion infantil y femenina en el mismo durante la industrializacion del litoral gallego. Los nifios
constituyeron una fuente de mano de obra indispensable en las industrias del mar y colaboraron en el
aumento de los ingresos familiares. En esta tesis se comprueba como la mano de obra infantil
trabajando en el sector pesquero-conservero superaba a la oficialmente registrada en las estadisticas.
Durante los periodos de maximas capturas y transformacion de la pesca, la organizacion del trabajo en
las comunidades de pescadores involucraba todos los brazos disponibles, de todas las edades.
Ademads, la industria conservera demandaba mano de obra barata y docil, de ahi que nifios y
adolescentes fueran sustituyendo a los obreros adultos en las empresas conserveras. En lo que se
refiere al trabajo femenino, esta tesis prueba que las poblaciones costeras constituyen una excepcion
de lo que ha sido considerado tradicionalmente la pauta de actividad dominante, puesto que la tasa de
participacion de la mujer en las industrias maritimas, a lo largo de los siglos XIX y XX, fue elevada. No
sé6lo las niflas y mujeres jévenes entraban a trabajar en las fabricas de procesado de sardina, sino que
en el mercado de trabajo también permanecian las casadas y viudas, suponiendo una parte importante
de la fuerza de trabajo de las comunidades maritimas. En definitiva, el trabajo femenino artesano,
cualificado, flexible y barato, junto con el infantil, ademas de contribuir enormemente a las economias
familiares de las villas costeras, fueron factores clave para el crecimiento del sector conservero gallego
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y su competitividad internacional. Un sector que, por otra parte, dados sus efectos de arrastre sobre
otras actividades, colabor6 a que el litoral de Galicia avanzase en su proceso de industrializacion.

ANEXO IV

Incluimos esta entrevista feita por Nuria Guardiola a unha traballadora de
Moaia que traballou em Bouzas (Vigo) como documento interesante como
documentacién para posteriores traballos.

ENTREVISTAS con Maria Teresa Alvarez Corvacho

Empecei a traballar aos catorce anos, ala, na Fontoura, na de Valcarcel, en
Bouzas; unha fabrica preciosa, ali foi onde aprendin.

Tifa que sair as 5 da mafii para coller o barco as 6 da mana. Ao chegar a Vigo,
habia un tranvia que ia ata a Alameda de Bouzas, pero, fillifa, valia 50
céntimos, e 50 mais outros 50 facian unha peseta. O barco saiache xa nunha
peseta para ir e outra & volta, xa son duas pesetas .. e habia que
aforrar,...enton iamos andando.

Xa colliamos o barco das seis da mana para que nos dera tempo chegar ala
para as oito... Pero pasabamolo moi ben...como eramos chicas...pasabamolo
moi ben. As veces iamos pola ribeira a mirar como os marifeiros
desembarcaban o peixe... e moi ben... e despois & volta, andando outra
vez...Pasabamolo moi bem; pero era moito madrugar....e por iso a mina nai
quitoume daquela fabrica, pero eu tinalle moito carifio...porque, ademais,
pasarame un detalle ...simpatico, mira:

Eu cobraba 115 pesetas 4 semana... e daquela, non era coma agora; cando
non habia peixe, vifias para casa ata nova orde, e ali s6 ian as fixas que eran as
encargadas. Aquel dia, dixéronme que non volvera e déranme o sobre coa
paga...

...E ao vir de volta pasei por diante dunha froitaria e entraronme ganas de
comer unha laranxa... e cando fun abrir o sobre para pagar, miro que levaba
cinco duros de mais! Cinco duros daquela, que eran un billete! e mais eran
cartos, moitos!

Enton fun correndo a devolverllos; volta para atras...

...e ao chegar ali, toda sofocada...preguntoume Don Rafael, o xerente, (que era
un home encantador, acordareime del toda a vida) : “éQue che pasou
Sabrina?” Ali todos me chamaban Sabrina por unha artista que botaran nunha
pelicula daquela...! ben... eu era pequenina, delgada, moi lixeirifia... e todos
me querian ben; a aquel home eu facialle moita graza e queriame moito, e
dixome: “¢Pero que che pasou muller...déronche difieiro de menos?” E eu
dixenlle que non, que me deran cinco duros de mais! E el dixome: “ iPero
muller, muller , e deches a volta por iso, podias traelo outro dia.”
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Enton eu expliqueille que eu non volvia ata nova orde... E entéon dixo: “El
lunes vienes a trabajar, y si alguien te dice algo, le dices que te mandé venir
yO”

E asi foi, empecei a ir traballar ali coas encargadas, e eu era coma a sta
mascota...

... Pero claro, meus pais quitaronme desa fabrica porque era moito traballo e
ganabase mais nas bateas...

... E despois cando abriron a fabrica da Guia, xa empecei a traballar ali, e
tamén estiven moi contenta, moi contenta. Os encargados tifian moita
consideracion, daba gusto, e habia moi boa xente... Claro, traballar aqui na
fabrica da Guia era ir para unha festa...!

Habia radio, habia musica, habia comedor, unha cocineira...uns vestiarios,
unha marabilla...! E o encargado, xa che digo, moi bo, moi bo...!

...pobrifio xa morreu, pero era un ceo de home...

Ali traballabase todo e moi ben, pero o mexillén era o mellor...Nunca comin
un mexillon empacado coma o da fabrica da Guia; dérannos a Concha de Ouro
non sei cantos anos seguidos...porque mira, o mexillon era estupendo, o aceite
era de primeira...!

A fabrica da Guia foi unha gran perda perdemos unha marabilla, foi a pena
mais grande que desaparecera de Meira, aquilo era... era unha bendision...!

As veces Don Enrique Lorenzo (o dono) vifia, e unha vez ao ano faciamos unha
festa...e viia o cura a dicir misa...unha misa de campana, ali, unha festa...!

...e traian a comida de Vigo... abrianse latas de bonito...Ai habia... a ghloria
bendita...! Xa che digo... era unha ghloria bendita esa fabrica...!

...Parece mentira que todo fora ao tacho... e todo se arruinou...

...Eu non volvin a ir por ali porque dabame moita pena... e hoxe segue
dandome moita pena, cando miro todo aquilo...

...Eu onde pasei a escravitude toda, foi na de CONNORSA, ali en Vilaboa...

...ademais aquilo xa non era igual... aquilo era traballar sen tino...! E nin o
aceite era 0 mesmo, nin nada...nin habia o amor por facer as cousas ben ...por
empacar ben...nin o companeirismo... nin nada.

Porque mira, ali, en primeiro lugar, non habia comedor, tifiamos que levar a
comida ...e a min a comida requente non me vai... e, ademais, nin habia onde
quentala..No veran iamos comer ali debaixo dun pifeiral, no inverno,
debaixo dun paraugas... Xa che digo, unha escravitude, aquilo foi unha
escravitude...!
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...ademais de que se traballaban moitas horas; nunca sabias cando vifas para
a casa. ..e era moi raro, moi raro que viieras a tia hora... Mira, a hora de saida
eran as seis, pero... as oito, as nove, as dez...iso era case, case, a diario ...

E no tempo do berberecho... ben, temos vido as once da noite, as doce da
noite,...bah!... a calquera hora...!

Penso que unha vez cheguei a velar cen horas ao mes...iTefio chegado 4 casa
cunha ghaninia de chorar!

...Ah, pero iso si! as horas que velabas, pagabanchas todas. Todo moi legal,
moi legal...

E cando rematabas o contrato, pagabanche o finiquito...todo moi legal, moi
legal...e coidadifio, que eran moi respectuosos...!

Pero claro, traballabas moito e daquela 0 meu home non sabia facer nin unha
cama... que despois, aprendeu...!

E chegabas 4 casa &s once da noite, e atopabas os pratos do mediodia encima
da mesa... que me daban ghana de tiralos ao camifio tal como chegaba...!

E tifia un monton de cousas que facer, tifia que lavar o meu mandilon para o
dia seguinte, e un monton de trapos, tina que facer a cea, tifia que facer a
comida para o outro dia... E era a unha da mana, moitas veces, e tifias que
ducharte  porque cheirabas a peixe, e a min, até despois de ducharme, na
cama, seguiame cheirando a peixe...e a roupa interior tamén che cheiraba
toda...

Pero despois... xa... Paxenme moi mal do xeonllo, tiven que operalo e
déronme a invalidez...

...As veces 1émbrome daquela primeira fabrica de Valcarcel, aquilo era moi
bonito... porque era unha nena... e todas eramos rapazas... e todo era unha
broma... e as mulleres pardbanse contigo a ensinarche,... e contdbanche
contos... porque daquela non habia esas présas e esa angustia que vivin nesta
ultima de Connorsa onde o pasei mal na alma...

ANEXO V

Asociacion Cultural A Cepa. Cangas.

As mulleres da conserva en Cangas

1. Entrevistas a mulleres que traballaron nas fibricas conserveiras de Cangas
(Masso, Cervera, Lago Paganini, Ameixide, etc) ao longo dos anos de actividade industrial.
2. Solicitar, fotografias, ndminas, etc. da sta relaciéon co traballo nas conserveiras.

NOME E APELIDOS :
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ENDEREZO/TELEFONO

Empresa na que traballou

Anos nos que traballou

En que consistia o traballo que facia :

Como era a stia relacion coas compafieiras

Como se sentiu tratada polos encargados

Cal era a relacion cos xefes :

ANECDOTAS VIVIDAS:

Recoller testemuiias directas das traballadoras do mar: conserveiras, redeiras,
etc buscando dous tipos de referentes: un positivo das mulleres que tiveron
relacion co traballo nas fabricas e que empezaria con

EU FUN....
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E outro tipo das que non conseguiron traballar nin dedicarse ao que querian
porque non poideron ou porque non as deixaron os seus pais ou os seus
maridos e que empezaria con

EU NON POIDEN SER...

Outras consideracions
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